
Successo per la “Giornata del Volontariato”
L’EVENTO Nell’Antisala dei Baroni al Maschio Angioino si sono svolte le celebrazioni dell’appuntamento internazionale

«Per superare la crisi e ri-
spondere ai bisogni del-
le persone e poter av-

viare la ricostruzione sociale attra-
verso una progettazione comune è
importante valorizzare la straordi-
naria ricchezza delle azioni di im-
pegno civile promosse dalle asso-
ciazioni e dalle reti di volontariato
e di Terzo settore e porre l’atten-
zione su come possano e debbano
essere soggetti attivi del cambia-
mento». 
È quanto affermato dal cavaliere
Domenico Cannone, presidente
dell’Accademia Internazionale Par-
tenopea “Federico II”, durante la
celebrazione della “Giornata Inter-
nazionale del Volontariato”, pro-
mossa dall’Assemblea Generale
delle Nazioni Unite, che si è tenu-
ta nell’Antisala dei Baroni del Ma-
schio Angioino. 
La cerimonia, ha avuto inizio con
l’ascolto dell’Inno dell’Onu, alla
presenza di autorità istituzionali,
militari, civili, personaggi di chia-
ra fama del mondo dell’arte, della
cultura, del cinema, del giornali-
smo, accademici e associazioni di
volontariato attive sul territorio. Il
dibattito, sul valore dell’impegno
e della gratuità che rafforzano
l’identità nazionale e i valori di de-
mocrazia, libertà e uguaglianza san-
citi dalla Carta costituzionale, è sta-
to introdotto dalla giornalista Bru-
nella Postiglione. Sono seguiti gli
interventi di Francesco Vernetti
(consigliere del Comune di Napo-
li), Mimmo Falco (presidente
Co.Re.Com Campania) e di Mim-
mo Sica, avvocato, giornalista,
scrittore e critico teatrale.
L’Accademia ha conferito la no-
mina di Accademico Honoris Cau-
sa a Cesare Sirignano, Sostituto
Procuratore della Dda di Napoli, a
riconoscenza delle sue importanti
attività giudiziarie, portate avanti
con impegno e dedizione, uomo di
punta della magistratura napoleta-

na; all’avvocato Massimiliano La-
franco, assessore al Patrimonio e
all’innovazione tecnologica della
Città Metropolitana di Napoli, tra i
co-fondatori del Movimento Ita-
liani nel Mondo, nato per garanti-
re il filo diretto con gli Italiani
d’America, affinchè restino vivi,
con la volontà di preservare l’iden-
tità, cultura, tradizioni e valori; al-
l’architetto Arrigo Versaci, mem-
bro del Centro regionale per il re-
cupero dei centri storici calabresi,
consulente tecnico del Tribunale di
Cosenza. 
Il “Premio alla carriera” per la pro-
fessionalità nell’ambito della car-
diologia è stato conferito al dottor
Eduardo Celentano. A testimo-
nianza della loro attività di solida-
rietà, gratuità, generosità ed impe-
gno a livello nazionale e regionale
è stato dato un attestato alle asso-
ciazioni di volontariato Aism-Ass.
Italiana Sclerosi Multipla, vice pre-
sidente Rosa Ciaravolo; Arcobale-
no della Vita onlus, presidente Im-
ma Pastena; Peter Pan Onlus, pre-
sidente Nunzio Pirozzi; Alec-Ass.
Lavoratori Extracomunitari e co-
munitari, Network della disabilità,
presidente Zeneida Sierra, respon-
sabile nazionale Alfonso Angrisa-
ni; Amici di Totò... a prescindere
onlus, presidente Alberto De Mar-
co; Ange-Ass. Nazionale Guardie
ecozoofile, presidente Giovanni
Bosso; Ass. Guardia Fuochi, pre-
sidente Antonio Tropeano; Guar-
die zoofile per Napoli, presidente

Sergio Rubino; Corpi
speciali ambientali
C.S.A. onlus, presi-
dente Gaetano Gra-
nata; Protezione Ci-
vile “Base Condor”,
presidente Antonio
Spagna.
Nell’ambito del cine-
ma, “Menzione
d’onore” è andata a
Rosario Errico, regi-

sta e attore sia di cinema che di tea-
tro, che ha interpretato diversi ruo-
li in numerose fiction sia per la Rai
che per Mediaset. È stata poi con-
ferita la nomina di Senatore Acca-
demico al generale di Brigata Al-
fredo Muoio, per aver sostenuto
sempre i progetti dell’Accademia.
L’evento è stato allietato dall’in-
tervento musicale di ospiti di livello
internazionale, tra cui Fidia, gio-
vane talento che ha interpretato una
canzone sul femminicidio dal tito-
lo “Perfida poesia” e la cantattrice
Maria Rosaria Vardi accompagna-
ta dal chitarrista Gigi Morgante nel
suo nuovo singolo “Vita mia”.
In chiusura il presidente Cannone,
con evidente commozione, ha vo-
luto ringraziare la presenza delle
delegazioni internazionali, dei di-
rigenti delle diverse sedi filiali del-
l’Accademia, distribuite in tutta Ita-
lia, tra cui Mario Catroppa, Andrea
Pianese, Gerardo Amendola, la Pdd
Production di Pio Del Duca, l’im-
prenditore Alberto Falco. Con gra-
titudine si valorizza l’intervento di
giornalisti e le riprese della ceri-
monia da parte delle più rinomate
emittenti televisive nazionali e
campane, che hanno permesso la
diffusione della “Giornata Interna-
zionale del Volontariato” tra cui
Raitre, Canale 21, Tv Eduardo, Te-
levomero, Julienews, Caprievent,
Campania Felix, Sud Comunica-
zioni, Sinapsi News, La Gazzetta
dello Spettacolo e DGPhotoArt. 
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«Èstata una fantastica ga-
loppata lunga e diffici-
le , siamo stati promo-

tori dal primo momento e alla fi-
ne siamo stati premiati noi e
quanti l’hanno sostenuta e ci han-
no creduto, in primis i pizzaioli,
anzi, i pizzaiuoli». Poche parole
per esprimere tutta la gioia del
successo. Franco Manna, fonda-
tore e presidente di “Rossopo-
modoro” commenta così il rico-
noscimento che l’Unesco ha tri-
butato all’Arte dei Pizzaiuoli Na-
poletani iscrivendola nel Patri-
monio Immateriale dell’Umanità.
«Un riconosci-
mento che ci
dà ragione e
non solo per-
ché dal primo
momento ab-
biamo sostenu-
to la raccolta
firme per con-
tribuire alla
moral suasion
avviata dalle
associazioni
dei pizzaioli,
dal presidente
della Fonda-
zione Univerde Alfonso Pecora-
ro Scanio, dal Mulino Caputo, da
Coldiretti e dai media che l’han-
no appoggiata. Il motivo di sod-
disfazione ulteriore è perché ab-
biamo sempre detto che il vero
valore pizza è nella capacità de-
gli artigiani che le fanno vita. Con
questa decisione il fattore umano
viene messo nella giusta eviden-
za come facciamo noi di “Ros-
sopomodoro”. Ora c’è l’altro pas-
saggio che auspichiamo: Napoli
per la pizza deve diventare come

Londra. I giovani devono venire
in questa città a imparare questa
arte secolare». 
È un fiume in piena Franco Man-
na, ma d’altronde è facile intuire
lo sforzo di questi anni consu-
mato nelle oltre 150 pizzerie in
Italia e nel mondo insieme a piz-
zaioli di punta come i Campioni
Mondiali Davide Civitiello e Te-
resa Iorio, gli ambasciatori come
Gino Sorbillo, tutti gli artigiani
che lavorano nel gruppo, il ma-
nagement rappresentato nei di-
versi ruoli da Clelia Martino, An-
tonio Sorrentino, Enzo De Ange-

lis, i giornalisti come Luciano Pi-
gnataro e Vincenzo Pagano che
hanno seguito le tappe dell’evo-
luzione, i mille appuntamenti de-
dicati. 
«Uno sforzo corale che ha dato i
suoi risultati anche se nessuno
può iscriversi un merito che è e
resta un patrimonio comune di
una città, di un popolo e di uno
stile di vita», precisa Manna. Al
“Rossopomodoro Lab” di via
Partenope è seguita una grande
festa a “base di ragù”.

“Rossopomodoro”, una grande festa
a “colpi di ragù” per brindare alla pizza

LA SODDISFAZIONE DEL PATRON FRANCO MANNA

Marco Ferrigno regala un pastore
a Cristiano Malgioglio del “Gf Vip”

DONO DEL MAESTRO DELL’ARTE PRESEPIALE

I l maestro dell’arte presepiale Marco Ferrigno ha incontrato il pa-
roliere Cristiano Malgioglio in occasione di una ospitata a Napoli.
All’ex concorrente del “Grande Fratello Vip” Ferrigno ha regala-

to una statuina raffigurante proprio l’artista, acclamato dal pubblico
al quale si è concesso in selfie, fotografie e distribuendo autografi ed
abbracci.

__ Cristiano Malgioglio riceve la statuina da Marco Ferrigno

Una presenta-
zione per la
stampa e per

gli operatori del set-
tore enogastronomi-
co del nuovo menù
“Muu Muuzzarella”
è in programma do-
mani alle ore 20
presso il “Muu
Muuzzarella Seasi-
de” in via Parteno-
pe. È, infatti, in pro-
gramma la degusta-
zione in anteprima
esclusiva della nuo-
va esperienza di gu-
sto dedicata ai piatti
nati dalla continua
ricerca e dalla rein-
terpretazione della
mozzarella di bufa-
la campana Dop in
chiave innovativa.
Una nuova sezione
dedicata alla rivisitazione dei
piatti più importanti, ed una nuo-
va offerta interamente riservata

al “senza glutine” ed ai “vegeta-
riani”. Un’esperienza di gusto
sempre più di tendenza.

Il menù di “Muu Muuzzarella”
presentato domani in anteprima

L’ATTESO APPUNTAMENTO IN VIA PARTENOPE

Antonella Esposito
e la nuova poesia

“L’OBLIO DELLA FALENA”

Ha per titolo “L’oblio della fa-
lena” la nuova poesia di An-
tonella

Esposito (nella
foto) esposta
alla “Passeg-
giata Colon-
na” in via Vit-
toria Colonna.
Uno sciame di
falene/nello
stomaco aleg-
gia/Un piacevole fremito/percuote
le membra/Sopite dal torpore/del-
la quotidianità/Cosa mai sara/Tut-
to questo scompiglio?/Vezzose fa-
lene/sfoggiano abiti sgargianti/Sen-
suali pavoneggiarsi/Nel pagano ri-
tuale d’amore/Che siano/falene,
blatte o ratti/Siamo ciò che sia-
mo/Creature belle e fragili/Alla
spasmodica ricerca di emozioni/Un
corpo danza/Al richiamo dei sen-
si/Si perde nell’oblio/Di un unico
pensiero/Contemplando un solo es-
sere/Da loro il nome che ti
pare/Non ingannare te stesso/Non
temere di vivere da falena.

__ Manna e Pecoraro Scanio con lo staff aziendale

__ Un momento dell’evento al Maschio Angioino


