
Un riconoscimento all’impegno imprenditoriale
L’EVENTO Successo all’hotel San Francesco al Monte per la prima edizione della manifestazione “Premio Oroitaly”

Consegnato il “Premio Oroi-
taly” all’impegno impren-
ditoriale”, alla sua prima

edizione, alle eccellenze napole-
tane del settore. 
La cerimonia si è svolta nel cor-
so del “Galà di Natale” della
omonima associazione nell’ex re-
fettorio dell’Albergo San Fran-
cesco al Monte, al corso Vittorio
Emanuele. La serata è stata in-
trodotta dal segretario generale
Giovanni Lepre il quale ha ricor-
dato ai numerosi presenti che
“Oroitaly” è l’associazione degli
orafi italiani esistenti prevalente-
mente nei poli nazionali. 
Racchiude aziende dei settori ora-
fi operanti nel campo della pro-
duzione e distribuzione, nonché
gli artigiani e gli affini della ca-
tegoria. «È nata nel 2015 - ha in-
formato - da un’idea mia e di Ge-
neroso De Sieno, che ne è il pre-
sidente. È un artigiano tra i primi
in Italia ed è, tra l’altro, fornito-
re ufficiale dei Borbone. Siamo
ottimamente coadiuvati da un te-
am di consiglieri». 
Ha poi fatto presente che esisto-
no due progetti che stanno parti-
colarmente a cuore all’associa-
zione. «Il primo si chiama “Bot-
tega scuola”. Oggi gli artigiani in
generale non sono in grado di as-
sumere apprendisti perché i costi
sono elevati. Un neo assunto a
bottega deve avere una paga di
circa 800 euro mensili. Si stanno
quindi perdendo “mestieri”, arti
di inestimabile valore. Con il no-
stro progetto tendiamo a ottene-
re un contributo dello Stato a fa-
vore dell’apprendista perché pos-
sa essere assunto. Quindi la paga
che questi riceve deve essere a
carico delle istituzioni. Solo così,
le arti di eccellenza potranno es-
sere tramandate alle nuove gene-
razioni e salvaguardare un im-
portantissimo patrimonio econo-
mico del nostro Paese. Il secondo
riguarda il Borgo Orefici che è un
agglomerato di botteghe nate nel
XIII secolo. Negli ultimi tempi
su quattro botteghe tre sono chiu-
se. Questo secondo progetto si
chiama “Botteghe aperte”. Con
l’aiuto questa volta dei politici lo-
cali vorremmo creare botteghe di
artigianato artistico dove si lavo-
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ri alla presenza dei visitatori, in
particolare dei turisti. Non solo,
quindi, San Gregorio Armeno do-
ve si vedono esclusivamente pa-
stori e presepi. Anche in questo
caso devo trovare il politico di ri-
ferimento. L’ideale sarebbe abbi-
nare i due progetti». 
Dopo i saluti del presidente Ge-
neroso De Sieno, la conduttrice
Fabiana Manzo ha dato inizio al-
la premiazione. Giovanni Lepre
ha premiato l’europarlamentare
Fulvio Martusciello che non è po-

tuto essere presente perché im-
pegnato a Strasburgo nell’as-
semblea plenaria del Parlamen-
to Europeo. Ha ritirato il ricono-
scimento la moglie Valentina
Mazza. il consigliere dell’asso-
ciazione, Salvatore Pace, ha pre-
miato l’artigiano associato Gen-
naro Sorrentino e il direttore del
quotidiano “Roma”, Antonio
Sasso. Quest’ultimo, impegnato
nella capitale al Consiglio Na-
zionale dell’Ordine dei Giorna-
listi, ha delegato per il ritiro del

riconoscimento il giornalista del
“Roma” Mimmo Sica. 
Il Consigliere Salvatore Formi-
sano, deus ex machina della se-
rata, ha premiato Paolo Minucci
Bencivenga, presidente PMI del-
l’Unione Industriali di Napoli.
Generoso De Sieno, ha conse-
gnato il riconoscimento all’artista
Gennaro “Rino” Vittozzi, che ha
declamato una sua poesia “’E
zampugnare”, e al presidente di
Assocoral Tommaso Mazza. In-
fine il consigliere Eduardo Scala,

ha premiato il consigliere Vitto-
rio Zagari e il direttore editoria-
le di “Julie Italia”, Livio Varria-
le. Il galà è continuato con l’in-
trattenimento musicale con sound
napoletano e natalizio, a cura di
Musica Hotels di Lello Pugliese
e si è concluso con un soft drink
per un brindisi di Natale. Tra i
presenti la consigliera di “Oroi-
taly” Claudia Ciardulli con Fran-
cesco Galassi. La serata è stata
ripresa da “Julie Tv”.

MISI

Al “Wind Bar” di via Epomeo
arrivano i panettoni di De Riso

I PREGIATI PRODOTTI DELLA COSTA D’AMALFI

Sal De Riso
spopola anche
quest’anno a

Napoli. I suoi pro-
dotti della Costa
d’Amalfi hanno
conquistato gli abi-
tanti di Soccavo at-
traverso la vendita
che viene effettuata
nel “Wind Bar” di
via dell’Epomeo 84.
Ecco nella foto, in
posa accanto ai pro-
dotti Sal De Riso, i
titolari del bar pa-
sticceria Castiglione
e la moglie Rosaria.

Continuando a lottare a spada
tratta contro un mondo sem-
pre meno avvezzo alle arti ed

ai sentimenti, lo scrittore, compo-
sitore, filosofo e poeta, Aldo Di
Mauro (nella foto), giunge oggi al-
le ore 18 al Circolo Ufficiali della
Marina Militare Italiana di via Ce-
sario Console, con il suo spettaco-
lo “Concerto di poesia e musica...
ma non solo”. Accettando l’invito
della studiosa Adriana Longarzo
per la Delegazione Campania (Na-
poli) del “Centro Studi Scienze An-
tiche”, il popolare personaggio da
sempre diviso la narrativa ed i ver-
si, continuerà quindi, anche duran-
te questo nuovo appuntamento con
il suo pensiero, a contrastare le
brutture di un’epoca priva di valo-

ri, unicamente armato di
virtuose armonie poetiche e
letterarie e di piacevoli can-
zoni ricche di umanità. In-
contrando gli amici del bla-
sonato “Centro Studi Scien-
ze Antiche”, dopo la pre-
sentazione delle stessa Longarzo e
dopo l’introduzione del giornalista
e scrittore Giuseppe Giorgio, l’au-
tore Di Mauro presenterà una sor-
ta di show musicale e letterario ca-
pace di trasmettere al pubblico tut-
to il frutto delle sue esperienze ma-
turate durante un percorso costel-
lato di versi, narrativa e musica.
Con l’accompagnamento dal vivo,
al pianoforte, al violino ed alla fi-
sarmonica, dell’apprezzato mae-
stro Vittorio Cataldi, l’artista Aldo

Di Mauro confermerà le
sue doti di moderno filoso-
fo, capace di scandagliare
e poi descrivere, i senti-
menti più nascosti dell’ani-
mo umano. Analizzando al-
la sua maniera la vita uma-

na ed ancora, esplorando l’amore
minuziosamente, Di Mauro, alla
pari di uno studioso capace di af-
frontare riferimenti culturali mul-
tidisciplinari, così come affermò il
professore Mario Coltorti a propo-
sito del suo libro, “Il dolore per-
ché”, coinvolgerà il pubblico sen-
za dimenticare, tra note, versi ed
amore, proprio come è nel suo sti-
le, di regalare tanti momenti di tra-
scinante ironia e tante liberatorie e
trasgressive risate. GG

__ Il segretario generale di “Oroitaly” Giovanni Lepre con i destinatari del riconoscimento della prima edizione

Come esaltare le eccellenze di una terra benefica
DA “COLORITO” A CASERTA IN PROGRAMMA L’APPUNTAMENTO “STREET FOOD MEDITERRANEO”

Il buon pane profumato preparato con le
farine selezionate, i formaggi campani di
qualità, le verdure colorate, le migliori pro-

duzioni dei nostri orti, i pomodori della ter-
ra vesuviana, le olive, confermandosi come i
protagonisti ed i punti di forza della “Dieta
Mediterranea”, continuano a regalare, con
la loro genuinità e la semplicità dei sapori,
Salute e benessere: è questa l’interessante
premessa per l’evento “Street Food Medi-
terraneo”, voluto ed organizzato da “Man-
giamed” di Patrizia Zinno (nella foto) e Pa-
trizia Nicolais, in collaborazione con l’“As-
sociazione Spaghettitaliani” di Luigi Farina,
che si svolgerà oggi a partire dalle ore 19.30,
nei locali di “Colorito” in viale Carlo III a

Caserta. Con lo scopo di esaltare
le eccellenze di una terra benefica
e salutare e trasformare i sapori in
cultura, nell’innovativo spazio ca-
sertano   dedicato al gusto, si po-
trà anche degustare un menù, stu-
diato per l’occasione, composto da
un trancio di pizza, una porzione
di panuozzo vegetariano, una porzione di pa-
nuozzo dolce ed una bibita a piacere, al co-
sto di 16 euro. Per tutti, un momento diviso
tra i piaceri del palato e la storia così come
tra la tradizione e le risorse di una terra ma-
gica e geograficamente meravigliosa. Pen-
sando alla solidarietà, parte dell’incasso del-
la serata “Street Food Mediterraneo” sarà

devoluto a favore dell’“Associa-
zione EmotivaMente”. «Un’occa-
sione- ha dichiarato la nutrizioni-
sta ed organizzatrice Patrizia Zin-
no - che ancora una volta nel pre-
sentare i salutari benefici della die-
ta mediterranea ed il valore di
prodotti d’eccellenza come quelli

della nostra terra, trasforma il momento del-
la buona tavola in un motivo di solidarietà
per i meno fortunati». I biglietti per la degu-
stazione potranno essere prenotati o acqui-
stati preventivamente. Per informazioni, pre-
notazioni e acquisto biglietti d’ingresso An-
gela Viola, telefona 347-1198517.

GIUGIO

Le virtuose armonie di Aldo Di Mauro
OGGI PROTAGONISTA CON “CONCERTO DI POESIA E MUSICA... MA NON SOLO”


