
domenica 7 settembre 2014

Pizza Margherita
IL CONCORSO  Seconda posizione “La taverna di Totò” e terzo posto per “Add’ò guaglione”: premiazione il 22 settembre

Finita la gara: vince “Da Pasqualino”

LA CLASSIFICA FINALE

1) “DA PASQUALINO” VIA S.M.DELLE GRAZIE A LORETO 45            2243
2) “LA TAVERNA DI TOTO'” VIA SANITA' 33/C 1730
3) “ADDO’ GUAGLIONE VIA CONSALVO 101 1264
4) “RISTORANTE PEPPE ’A QUAGLIA” VIA DANTE ALIGHIERI 35 (VOLLA)     1175
5) “PIZZERIA DON ENZO” VIA ANGELO MIGLIACCIO 35 (BARANO)905
6) “SOLO PIZZA” VIA MANZONI 30 890
7) “GIULIANO” CALATA TRINITA' MAGGIORE 21/33 407
8) “OLIVA -CONCETTINA AI TRE SANTI VIA ARENA ALLA SANITA' 7/BIS 318
9) “7 SOLDI” VICO 3 RE A TOLEDO 6 315
10) “CIRO A MEDINA” VIA MEDINA 19 310
11) “A CITTA' E PULLECENELLA” VIA CAMILLO CUCCA (BRUSCIANO)      310
12) “ANTICA PIZZERA PORT'ALBA” VIA PORT'ALBA 18 307
13) “PIZZERIA DEL POPOLO” PIAZZA MERCATO 44 300
14) “SORBILLO ANTONIO” VIA DEI TRIBUNALI 38 295
15) “DI MATTEO” VIA TRIBUNALI 94 278
16) “ANTICA PIZZERIA FRATTESE” VICO II DURANTE, 2 (FRATTAMAGGIORE) 277
17) “GIULIA” PIAZZA SAN LUIGI 239 228
18) “LA BUFALINA DA FABIO” VIA ULDERICO MASONI 31 225
19) “LA MASARDONA” VIA G.CESARE CAPACCIO 27 201
20) “LA TAVERNA DEI SAPORI” VIA PIRANDELLO 12/18 (VOLLA)         199
21) “TRATTORIA CAPRESE” VIA L.GIORDANO 25 194
22) “OLIVA VINCENZO” VIA ROMA 104 (MELITO)                        191
23) “RISTORANTE LA SCIALUPPA” P.ZZETTA MARINARI 5 188
24) “TOTORE A MERGELLINA” PIAZZA SANNAZZARO 73-76 187
25) “NAPOLI-NAPOLI” VIA DE AMICIS 12 184
26) “ANTICA PIZZERIA DELL'ANGELO” PIAZZETTA NILO 16 171
27) “RISTORANTE EMILIO” VIA BRUNO FALCOMATA' 36/42 170
28) “FRANCO” CORSO ARNALDO LUCCI 195/197 161
29) “SALVATORE ALLA RIVIERA” VIA RIVIERA DI CHIAIA 91 158
30) “AL BUON RITIRO” VIA LUFRANO 70                                  153

31) “GIANNI E GENNY” SALITA TARSIA 78/79 147
32) “ALBERTO E FIGLI” VIA SANITA' 166 147
33) “ELETTRO FORNO” P.ZZA S.LUIGI 12-13 145
34) “LA CARAFFA” VIA PIAVE 41 141
35) “ADD'E' GUAGLIUN” VIA RISORGIMENTO 49 141
36) “BORGO ANTICO” VIA SANTA LUCIA40 140
37) “ADD'E' GUAGLIUN” VIA PIGNA 188 138
38) “IL PIZZAIUOLO STORICO” VIA S.G A CARNONARA 92 131
39) “VESUVIANA” III TRAVERSA GARIBALDI 4 128
40) “DA GINO” P.ZZETTA SEDIL CAPUANO 128
41) “OSTERIA RUGANTINO” VIA A.MANZONI 272/274 127
42) “GENNARO 2” VIA LUCIO SILLA 35 126
43) “SOLO PIZZA” VIA MEDINA 55-57 125
44) “PIZZA E SFIZI POLLON” VIA A.VESPUCCI 138 121
45) “AL NUOVO FARO” VIA MARECHIARO 132 121
46) “BELLA FIGLIOLA” VIA EPOMEO22 118
47) “BIG 73” C.SO GARIBALDI,49 (PORTICI)       111
48) “LE DELIZE DI FROSINA” C.SO.S.GIOVANNI A TEDUCCIO 101
49) “PIK PIZZA” VIA ULISSE PROTA GIURLEO 12 99
50) “IL PRESIDENTE” VIA SAN BIAGIO AI LIBRAI 83 90
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DI MIMMO SICA

L’“Antica pizzera da Pa-
squalino", in via Santa
Maria delle Grazie a

Loreto, ha vinto il concorso “Piz-
za Margherita 214” indetto dal
“Roma” e riservatato alle pizze-
rie di Napoli e provincia. Hanno
partecipato 50 concorrenti. Mas-
siccia la risposta dei nostri letto-
ri che hanno espresso la propria
preferenza spedendo alla reda-
zione di via Chiatamone 7 il cou-
pon di votazione pubblicato ogni
giorno, per tutta la durata della
iniziativa promozionale. 
Alla scadenza del termine entro
il quale dovevano pervenire i cou-
pons tra gli oltre 16.400 voti so-
no stati selezionati i primi tre clas-
sificati. 
Il secondo posto se lo è aggiudi-
cato la pizzeria “La taverna di To-
tò” di Francesco Rey, al Rione
Sanità, terza è la pizzeria “Addò
guaglione” di Salvatore Urzitelli
in via Consalvo 101. Abbiamo
comunicato telefonicamente la
notizia della vittoria alla signora
Annamaria Mazzotta, moglie del
titolare, che, incredula, l’ha ac-
colta con grande entusiasmo.
«Siamo felicissimi - ha dichiara-
to - di questo prestigioso succes-
so che premia la nostra profes-
sionalità. Nei mesi di giugno, lu-

glio e agosto l’iniziativa del gior-
nale “Roma” era sulla bocca di
tutti e i nostri clienti abituali han-
no fatto un tifo continuo e molto
forte per i nostri “colori”. Abbia-
mo visto anche molte facce nuo-
ve che hanno accresciuto non po-
co la nostra platea di affezionati.
Sicuramente - ha concluso - cree-
remo una nuova pizza dedican-
dola a questa vittoria». 
La pizzeria affonda le sue radici
nel periodo successiovo alla
Grande Guerra. Ritornati da Avel-
la, dove erano stati “sfollati”, nel
1928 i genitori dell’attuale titola-
re, Pasquale Gallifuoco e Rosa
Cacace, aprirono un piccolo lo-
cale, “Cibi cotti e fritture”, in via
Santa Maria delle Grazie a Lore-
to (da “lo reto”, cioè quello che
sta indietro, fuori le mura della
città), tra corso Arnaldo Lucci e
via Galileo Ferraris. Nel 1931 il

locale si allargò a pizzeria-risto-
rante. Papà Pasquale e mamma
Rosa andarono avanti fino agli
inizi degli anni ’60, con l’aiuto
dei figli più grandi che subentra-
rono circa 50 anni fa. La specia-
lità è la pizza “Pasqualino”: è
aperta con nove gusti e gli ingre-
dienti sono ricotta, prosciutto,
funghi, contorni vari. Anche
Francesco Rey e Salvatore Urzi-
telli hanno accolto con esultanza
rispettivamente il secondo e il te-
zo posto ottenuto. 
«È la prima volta che partecipo a
un concorso - ha affermato Rey -
e questo secondo posto è un tra-
guardo prestigiosissimo. Premia
il mio lavoro e quello di tutta la
mia squadra, certifica la nostra
serietà professionale e la qualità
dei nostri prodotti. Nel rione si è
parlato molto di questo concorso
e grazie al passaparola molte per-

sone nuove hanno mangiato le
mie pizze. Tra poco ce ne sarà
un’altra in onore di questa vitto-
ria». Salvatore Urzitelli è abitua-
to alle vittorie, ma anche questo
terzo posto gli ha procurato sod-
disfazione. 

«È l’ennesima
conferma di chi
siamo - ha
commentato -
questo risultato
si aggiunge alla
vittoria che mio
figlio Ciro ha
conseguito nel-
la “Pizza acro-
batica” merco-
ledi scorso al
“Campionato
mondiale” che
si è svolto sul
Lungomare.
Sto già pensan-

do a come chiamare  la pizza ce-
lebrativa di questo terzo posto».
Ai primi tre classificati verranno
consegnate targhe ricordo del-
l’iniziativa, più l’omaggio di spa-
zi pubblicitari gratuiti sul quoti-
diano “Roma”: n. 30 pagine in-
tere al primo classificato; n. 30
mezze pagine al secondo classi-
ficato; n. 30 “piedi” di pagina al
terzo classificato. Dal quarto al
decimo posto della classifica fi-
nale i pizzaioli saranno omaggia-
ti, ognuno, di un abbonamento se-
mestrale al quotidiano “Roma”. 
Tutti i riconoscimenti saranno as-
segnati nell’ambito della serata
di lunedì 22 settembre quando
verrà proclamato il vincitore del-
l’iniziativa.

__ L’insegna della storica pizzeria “Da Pasqualino”

__ L’ingresso della pizzeria “La taverna di Totò”

__ Urzitelli di “Add’ò guaglione”

Bene anche “Peppe ’a quaglia” e “Don Enzo”


