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Pizza Margherita
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IN VIA LUCA GIORDANO Tante specialita nel locale sito di fronte al teatro Diana

‘“Trattoria Caprese”, p|zze escluswe

DI Mimmo Sica

1 fronte al teatro Diana, il salot-
D to buono del Vomero, in via Lu-

ca Giordano 25 ¢’¢ la “Trattoria
Caprese”. Si trova anche a Porto Cervo,
Monza, Bergamo e Brescia, ma la trat-
toria pizzeria napoletana ¢ sicuramente
la piu caratteristica e non a caso prende
il nome dell’isola azzurra. E un classico
dopo teatro, ma ¢ frequentata sempre an-
che a ora di cena. La tipologia di pizze
¢ molteplice.
Si parte dalla “Margherita” e dalla “Ma-
rinara” e si passa, poi, a diverse specia-
lita. C’¢ la “Margherita” con melanza-
ne; la “Capricciosa” con carciofini, moz-
zarella, funghi, oliove, prosciutto cotto
e pomodoro; la “Pescatora”, con pomo-
dorini, aglio, calamari, polpo e frutti di
mare; la Napoli; la “Bianca” con wur-
stel e patate, la brie e carciofi, con pro-
vola, crema di carciofini e brie; natural-
mente la “Caprese”, con pomodori al-
I’insalata, provola afette, origano e ba-
silico; il ripieno; la diavola; la “Donna
Pepopa”, con mozzarella, prosciutto cru-

do, rucola e scaglie di
parmiggiano; la “Don-
na genuina”, con po-
modorini, mozzarella di
bufala, olio extra vergi-
ne di oliva a crudo; la
“Nutellotta”, con nutel-
la, e zucchero a velo, e
tante altre. Poi ci sono
le pizze fritte: sono
quattro le specialita:
“’O cazone e Don Fau-
stino”, “’O cazone ¢
Don Renato”, “’O ca-
zone e don Pinuccio” e
“’O cazone e don An-
tonio”.

Il ristorante non ¢ da
meno della pizzeria.
Anche per esso il menu
¢ vario. Si pud mangia-
re a base di carne o di
pesce. Come primi colpiscono i pacche-
ri “Aumm’ aumm”, con ragl, mozza-
rella, melanzane, formaggio e basilico, e
1 “Bucatini alla Praiano”, con cacio, pe-
pe e cozze. Ci sono anche i piatti unici tra

cui il “Casertano”, la “Valtellina”, il
“Carpaccio”, “La norvegese”, il “Medi-
terraneo”, il “Tirreno”, il “Nettuno”, il
“Campano”, I’“Avellinese” e il “Mon-
tanaro”. Per i piu golosi tanti dolci.

IN PIAZZA SAN LUIGI Lo storico locale & gestito da Gennaro De Biase e da sua moglie

““’Elettroforno”, istituzione posillipina

ennaro De
Biase con sua
moglie Fran-

cesca ¢ il titolare de
“L’Elettroforno” in
piazza San Luigi 40,
a Posillipo. E meta
continuamente fre-
quentata da giovani e
meno giovani che de-
siderano gustare le
specialita preparate
dallo chef Nicola. Le
sue origini risalgono
apiudi 70 anni fa e
ne parla Gennaro.
«Originariamente
“L’Elettroforno” era un panificio gesti-
to dalla famiglia Moccia. Successiva-
mente il panettiere del penitenziario di
Procida lo rilevo e comincio a vendere
la “Focaccia”, una pizza con pomodoro,
che lo rese ricco e famoso. Nel 1978 é
iniziata ’era della mia famiglia con Lui-
gi De Biase e suo cugino. Quindi Giulia,
mio padre Pasquale e ora io».

Che cosa hanno di particolare le vo-
stre pizze?

«Sono focacce morbide, croccanti e con

un gusto unico e inconfondibili. Le pre-
pariamo di tutti i tipi, dalle classiche na-
poletane alla “Parigina” e a quelle con
prosciutto, piselli, patate, salsicciay.
Fate anche altro?

«Si, é tutto in casa. Prepariamo frittati-
ne, croquette, arancini, panuozzi e an-
che piatti cucinati. Il nostro ment é mol-
to vario e si ispira alla cucina napoleta-
nay.

Qualche esempio?

«Pasta e fagioli, pasta e ceci, pasta e zuc-

ca. Durante la settimana alterniamo ge-
novese, ragu, gatto di patate, sartu di ri-
so. I secondi cambiano sempre. Siva dal
roastbeef, alle scaloppe di pollo, coto-
lette, hamburger, salsicce, polpette frit-
te, insalata caprese con mozzarella del-
laversano. Le insalate non mancano mai
e sono preparate in ogni modo. Per i piu
golosi, poi, c¢’e da scegliere nella assor-
tita pasticceria, sempre di nostra produ-
zioney.
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Con te nel giorno piu bello

o CONCORRENTI

ADD’0 GUAGLIONE V. ConsALvo 101
BoRrRGO ANTICO V. SANTA LuciA 99
BELLA FIGLIOLA ViA EpomEO 319
A CitTA ’E PULLECENELLA V. C. CuccA 23
ANTICA P1zzERIA DELL’ANGELO

P.TTA NILO 16

ANTICA P1zzERIA PORT’ALBA

V PoRT’ALBA 18

ANTICA P1zZERIA FRATTESE
Vico Il DURANTE 2
Bic 73 C. GARIBALDI 4
ELETTRO FORNO P.S. Luicl 12
LE DeLiziE DI FROSINA C. S. GIOVANNI A T.
Pk Pizza V. ULisse P. GIURLEO 12
Pi1zzA E SFizi POLLON V. VEspucci 138
P1zzeriA DA GINO P.TTA SEDIL CAPUANO
P1zzERIA LA SCIALUPPA P.TTA MARINARI 5

PizzeriA PEPPE A QUAGLIA
V. DANTE ALIGHIERI
Vico TRE RE A TOLEDO 6
V. LUFRANO 70
V. MEDINA 19

P1zzERIA 7 SoLDI
P1zzeriA AL BuoN RITIRO
P1zzeriA CIRO A MEDINA
P1zzeriA DA PASQUALINO
V. S. MARIA DEL G. A. LORETO 45
P1zzeriA DEL PoPoLO P. MERCATO 44
P1zzeriA D1 MATTEO V. TRIBUNALI 94
Pi1zzeriA DoN ENzO V. A. MIGLIACCIO
P1zzeriA EmILIO V. B. FALCOMATA 36/42
P1zzeriA FRANCO C. ARNALDO Luccli
Pi1zzeriA GIANNI E GENNY
SALITA TARSIA 78/79
P. S. Luicl 239

P1zzerIA GIULIA
P1zzERIA IL PRESIDENTE
V. S. BiaGio LiBrAI 83
LA BUFALINA DA FaBio V. U. MAsoNI 3
LA MASARDONA V. G. CESARE CAPACCIO 27
LA TAVERNA DEI SAPORI
V. PIRANDELLO 12/18
LA TAVERNA DI ToTO V. SANITA 33/C
P1zzerlA NAPOLI-NAPOLI V. DE Amicis 12
OLIVA ANTONIO V. ARENA ALLA SANITA 7BIS
P1zzerIA OLIVA VINCENZO V. Roma 104
SORBILLO ANTONIO V. DEI TRIBUNALI 38
TOTORE A MERGELLINA
P1AZzA SANNAZARO 73-76
PizzeriA VESUVIANA |ll TRAVERSA GARIBALDI4
SALVATORE ALLA RIVIERA
V. RIVIERA D1 CHIAIA 91
V. MANZONI

SoLo Pizza
P1zzeriA ADD’E’ GUAGLIUN
VIA RISORGIMENTO 49
P1zzeriA ADD’E’ GUAGLIUN ViA PIGNA 188
P1zzerlA ALBERTO E FIGLI  VIA SANITA 166
P1zzeriA GIULIANO
CAL. TRINITA MAGGIORE 21/33
VIA PIAVE 41
V. L. GIORDANO 25
V. A. MANZONI 272

LA CARAFFA

TRATTORIA CAPRESE
OSTERIA RUGANTINO
GENNARO 2 V. Lucio SiLLA 35
AL Nuovo FARO V. MARECHIARO 132
IL P1ZZAIUOLO STORICO S.G. A CARBONARA 92
SoLorizza V.MEDINA 55

IL TAGLIANDO PER VOTARE
. LA PIZZERIA PREFERITA
E PUBBLICATO A PAGINA 2
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