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INVIA SAN GIOVANNI A CARBONARA [naugurato 3 anni fa, & gestito dall’esperto Nunzio Cacialli

“/ll pizzaiuolo storico”, tradizione doc

DI Mimmo Sica

ve ¢’¢ I’'omonima chiesa trecentesca

che accoglie il monumento funebre
del Re Ladislao e quello di Sergianni Ca-
racciolo, I’amante della Regina Giovan-
na, circa tre anni fa Nunzio Cacialli ha
aperto la sua pizzeria, “Il pizzaiuolo sto-
rico”.
Perché questo nome?
«Ho imparato il mestiere da don Salva-
tore Di Matteo, il proprietario della sto-
rica pizzeria di via Tribunali. Poi ho con-
tinuato con il figlio e il nipote che é ['at-
tuale titolare. Lavorare in proprio é sta-
to sempre il mio sogno e sono riuscito a
realizzarlo grazie soprattutto alla gran-
de esperienza che ho fatto che mi ha con-
sentito di diventare un vero maestro piz-
zaioloy.
Quali sono le vostre specialita?
«Nessuna e tutte. Nessuna perché fac-
cio le classiche pizze napoletane. Tutte
perché ognuna é un piccolo capolavoro
di passione, esperienza e competenza.
Per la verita ho creato una pizza per la

In via San Giovanni a Carbonara, do-

mia nipotina e I’ho chiamata con il suo
nome, “Annachiara”. E bianca con lo
sfondo di ricotta. Sopra c’é filetto di po-
modoro, ciccioli, provola, basilico e for-
maggio romano grattugiato che le da un
sapore unicoy.

Fate altro?

«Le fritture napoletane, a partire dalla

pizza tradizionale. Poi croquette, fritta-
tine, arancini e altri sfizi».

Avete posti a sedere?

«Qualche tavolino all esterno d estate.
Siamo una pizzaria da asporto e la piz-
za si mangia in piedi o “a portafoglio”,
mentre si va al lavoro o all uscita della
scuolay.

IN VIA MEDINA |l locale diretto da Ciro Buonomo ora & aperto anche come trattoria

“Solo pizza”, una ga_ranzu_l da 25 anni

tana del periodo del vicereame spa-

gnolo, c’¢ la chiesa di San Giorgio
dei Genovesi, costruita all’inizio del
XVII secolo, e ben presto utilizzata dal-
la comunita genovese che abitava in cit-
ta. Prima si chiamava chiesa di San Gior-
gio alla Commedia Vecchia perché fu
costruita da Bartolomeo Picchiatti in so-
stituzione dell’antico Teatro della Com-
media Vecchia. Proprio a fianco , da ol-
tre 25 anni, ¢’¢ la pizzeria “Solo pizza”.
Ne parla il titolare Ciro Buonomo.
Fate solo pizze?
«Fino a qualche anno fa si. Oggi siamo
anche trattoriay.
Quali sono le vostre specialita?
«Ne prepariamo diverse, oltre alle tra-
dizionali. Quella che va di piu é la “Pro-
fumata”. E con pomodorini, provola, ru-
cola, scaglie di parmigiano. Poi faccia-
mo quella “Ai dodici gusti” con salame,
prosciutto, funghi, carciofini, olive, cap-
peri, svizzero, fontina, mozzarella, fun-
ghi e uova. Siamo gli unici a Napoli a
fare la “Porca vacca”. E condita con
gorgonzola, pomodoro, emmenthal e
panna chef. Prima usavamo la panna
dolce. Prepariamo ancora la “4 for-

In via Medina, storica strada napole-

maggi” con svizzero, fontina, provola,
gorgonzola, tutti sempre fieschiy. Fate
fritture?

«Certamente. Partiamo dalla fiittura al-
litaliana, quindi croquette, arancini,
frittatine, verdurine e cosi viay.

Che tipo di cucina fate?

«La classica e tradizionale napoletanay.

Chi ¢ il pizzaiolo? «lo».
In cucina, invece?
«Lo chef'si chiama Peppe Panico ed é
ad alto livelloy.
Di quanti posti a sedere disponete?
«All’interno oltre 200. All’esterno una
quarantina.
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