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Pizza Margherita
IN VIA MANZONI  Dal 1977 numerose specialità preparate da Gaetano Genovesi

“Solo Pizza”, la tradizione in tavola
DI MIMMO SICA

Gaetano Genovesi è il titolare del-
la pizzeria “Solo Pizza”. È sta-
ta aperta nel 1977 in via Man-

zoni, quasi ad angolo con via Caravag-
gio.
Gaetano che pizze fate?
«La nostra specialità per eccellenza è
la pizza “Donna Carmela” che ho de-
dicato alla mia compagna. Ha il corni-
cione con ricotta di bufala, mozzarella
di bufala campana, pomodorini del
piennolo, olio extravergine di oliba e
basilico. Un’altra specialità è la “Pro-
fumata”, con pomodorino fresco, ruco-
la tritata, provola di sorrento e par-
miggiano. Una terza è la “Donna Mim-
ma” con salsicce e friarielli e cornicio-
ne di ricotta. Quello che caratterizza le
nostre pizze è l’impasto. È a lunga lie-
vitazione e lo facciamo con la pasta ma-
dre del giorno prima. È molto leggero e
soffice».
Chi è stato il vostro maestro?
«Mio padre Antonio. È stato il primo a
portare in Giappone la pizza napoleta-

na e poi, praticamente, in tutto il mon-
do. Ha iniziato giovanissimo e ha lavo-
rato presso le più antiche pizzerie na-
poletane quali “Mattozzi”, “Port’Al-
ba”, “Il 22” e “Attilio”».
Quante persone potete ospitare?
«Abbiamo due sale con ottanta posti a
sedere».
Fate altro?

«Naturalmente la pizza fritta tradizio-
nale, cioè il classico calzone, frittura
all’italiana, arancini, frittatine, cro-
quette e svizi vari. Una cosa molto im-
portante da dire è che da noi si fa anche
scuola per pizzaioli. Con i miei due fi-
gli Antonio e Franco abbiamo formato
parecchi ragazzi che già stanno lavo-
rando anche all’estero».

IN VIA EPOMEO Nicola Rotenni è il nipote della titolare del locale “De’ figliole”

“Bella figliola”, pizze per generazioni
Nicola Rotenni, quattro anni fa,

aprì in via dell’Epomeo la piz-
zeria “Bella figliola”. 

Nicola che pizze fate?
«Innanzitutto ci tengo a precisare che
abbiamo imparato il mestiere in fami-
glia. Nostra nonna è famosa per la piz-
za fritta che vende nella storica pizze-
ria “De’ figliole” in via Giudecca Vec-
chia, ’ncopp’e mura”, tra Porta Nola-
na e piazza Gugliemo Pepe, dove fu
aperta da una nostra ava nel 1860. per
tornare alle pizze, facciamo la “Tris”
che è un terzo ripieno, un terzo ai 4 for-
maggi e l’ultimo terzo al filetto di po-
modoro, mozzarella, rucola e scaglie;
la pizza “Bella figliola” che è prepa-
rata con filetto di pomodoro, carne tri-
tata, rucola e scagli di parmiggiano; la
“Stella” e poi le pizze tradizionali. Na-
turalmente un’altra specialità è la piz-
za fritta come la fa mia nonna». 
Oltre alle pizze?
«Un’ottima friggitoria. Arancini, frit-
tatine bianche e rosse, croquette di pa-
tate, frittura all’italiana, fiori di zucca
e altro ancora». 
Come trattoria?
«Cucina tradizionale. La nostra spe-

cialità sono i “Rigatoni alla Bella fi-
gliola”. Sono con provola, filetto di po-
modoro, carne tritata, rucola e par-
miggiano. Abbiamo una sala interna

climatizzata e, ora che è bella stagio-
ne, abbiamo anche uno spazio ester-
no».

MISI

I CONCORRENTI
ADD’Ò GUAGLIONE V. CONSALVO 101
BORGO ANTICO V. SANTA LUCIA 99
BELLA FIGLIOLA VIA EPOMEO 319
A CITTÀ ’E PULLECENELLA V. C. CUCCA 23
ANTICA PIZZERIA DELL’ANGELO

P.TTA NILO 16
ANTICA PIZZERIA PORT’ALBA

V PORT’ALBA 18
ANTICA PIZZERIA FRATTESE

VICO II DURANTE 2
BIG 73 C. GARIBALDI 4
ELETTRO FORNO P. S. LUIGI 12
LE DELIZIE DI FROSINA C. S. GIOVANNI A T.
PIK PIZZA V. ULISSE P. GIURLEO 12
PIZZA E SFIZI POLLON V. VESPUCCI 138
PIZZERIA DA GINO P.TTA SEDIL CAPUANO

PIZZERIA LA SCIALUPPA P.TTA MARINARI 5
PIZZERIA PEPPE A QUAGLIA

V. DANTE ALIGHIERI

PIZZERIA 7 SOLDI VICO TRE RE A TOLEDO 6
PIZZERIA AL BUON RITIRO V. LUFRANO 70
PIZZERIA CIRO A MEDINA V. MEDINA 19
PIZZERIA DA PASQUALINO

V. S. MARIA DEL G. A. LORETO 45
PIZZERIA DEL POPOLO P. MERCATO 44
PIZZERIA DI MATTEO V. TRIBUNALI 94
PIZZERIA DON ENZO V. A. MIGLIACCIO

PIZZERIA EMILIO V. B. FALCOMATÀ 36/42
PIZZERIA FRANCO C. ARNALDO LUCCI

PIZZERIA GIANNI E GENNY

SALITA TARSIA 78/79
PIZZERIA GIULIA P. S. LUIGI 239
PIZZERIA IL PRESIDENTE

V. S. BIAGIO LIBRAI 83
LA BUFALINA DA FABIO V. U. MASONI 3
LA MASARDONA V. G. CESARE CAPACCIO 27
LA TAVERNA DEI SAPORI

V. PIRANDELLO 12/18
LA TAVERNA DI TOTÒ V. SANITÀ 33/C
PIZZERIA NAPOLI-NAPOLI V. DE AMICIS 12
OLIVA ANTONIO V. ARENA ALLA SANITÀ 7BIS

PIZZERIA OLIVA VINCENZO V. ROMA 104
SORBILLO ANTONIO V. DEI TRIBUNALI 38
TOTORE A MERGELLINA

PIAZZA SANNAZARO 73-76
PIZZERIA VESUVIANA III TRAVERSA GARIBALDI4
SALVATORE ALLA RIVIERA

V. RIVIERA DI CHIAIA 91
SOLO PIZZA V. MANZONI

PIZZERIA ADD’E’ GUAGLIUN

VIA RISORGIMENTO 49
PIZZERIA ADD’E’ GUAGLIUN VIA PIGNA 188
PIZZERIA ALBERTO E FIGLI VIA SANITÀ 166
PIZZERIA GIULIANO

CAL. TRINITÀ MAGGIORE 21/33
LA CARAFFA VIA PIAVE 41
TRATTORIA CAPRESE V. L. GIORDANO 25
OSTERIA RUGANTINO V. A. MANZONI 272
GENNARO 2 V. LUCIO SILLA 35
AL NUOVO FARO V. MARECHIARO 132
IL PIZZAIUOLO STORICO S.G. A CARBONARA 92
SOLOPIZZA V.MEDINA 55

IL TAGLIANDO PER VOTARE
LA PIZZERIA PREFERITA
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