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Pizza Margherita
IN CORSO ARNALDO LUCCI  “Da Franco” solo prodotti di origine controllata

Dal 1966 pizze doc e sapori antichi
DI MIMMO SICA

Dal 1966 c’è la Pizzeria “da Fran-
co”, di Francesco Gallifuoco. Si
trova in corso Arnaldo Lucci,

posizione strategica per chi vuole man-
giare una buona pizza. Infatti è accanto
alla Stazione Centrale della Ferrovia del-
lo Stato, di fronte alla Stazione Ferro-
viaria Circumvesuviana, vicino a par-
cheggi e al passaggio dei mezzi di tra-
sporto urbano e provinciale e a pochi
metri dall’ingresso dell’autostrada Na-
poli-Salerno.
Francesco, quali sono le vostre pizze?
«Le tradizionali, alte, soffici di pasta e
fatte con prodotti di origine controllata.
La nostra specialità è la pizza ai frutti
di mare e la “caprese” che preparata
con i pomodorini del Vesuvio, mozza-
rella di bufala, olio d’oliva e basilico.
Non manca la pizza fritta alla napole-
tana. Il pizzaiolo sono io. Siamo anche
specializzati in friggitoria per cui da noi
si trovano sempre arancini e frittatine
sia in bianco che al sugo, frittura al-
l’italiana, croquette e così via».

Come ristorante?
«Grazie all’esperienza trasmessa da
quattro generazioni di cuochi, la nostra
cucina include dei vecchi sapori della
tradizione gastronomica partenopea ac-
compagnata a piatti internazionali. Il
menu è sempre a base di pasta fresca.
Oltre a ciò vengono presentate e servi-
te delle ricette classiche dei secoli pas-

sati dal ‘700 al ‘900, dalla cucina ari-
stocratica a quella popolare. Tra le no-
stre specialità c’è lo scialatello ai frutti
di mare e il coccio. In effetti vale da pri-
mo e da secondo. Mia madre, che sta ai
fornelli, prepara anche un ottimo risot-
to ai frutti di mare oppure ai quattro for-
maggi, funghi porcini e zafferano e spa-
ghetti con vongole e funghi porcini».

IN VIA AMERIGO VESPUCCI  “Pizza & Sfizi Pollon” offre anche servizio di catering

Maestri in cucina da 5 generazioni
Francesco Esposito è il titolare del-

la pizzeria “Pizza & Sfizi Pollon”
che sta in via Amerigo Vespucci,

quasi ad angolo con corso Arnaldo Luc-
ci.
Quando avete aperto?
«Diciannove anni fa, ma rappresento
la quinta generazione di una famiglia
di pizzaioli».
Quali sono le vostre specialità?
«Facciamo tutti i tipi di pizza della tra-
dizione napoletana dalla margherita
alla capricciosa, al ripieno alla quat-
tro stagioni e così via. Poi c'è il "kebab
napoletano" che è fatto con l'impasto
della pizza ed è ripieno di poillo, pro-
vola e pomodorini. Facciamo anche la
pizza fritta».
Non siete solo pizzeria...
«Infatti. Da tre generazioni siamo an-
che tavola calda. Il nostro menù è a ba-
se di pasta, carne, pesce. Poi ci sono
le specialità napoletane come il"gat-
tò" di patate, la parmigiana di melan-
zane, la pizza di maccheroni, la zuppa
di cozze e tanto altro ancora».
Altro?
«Facciamo rosticceria e friggitoria. In
particolar modo frittatine bianche e

rosse, arancini, montanare, croquette
e frittura all'italiana. Cuciniamo polli
allo spiedo su un girarrosto alimenta-
to a legna e prepariamo panini e sal-
timbocca».
Fate anche asporto?
«Certamente. Ma soprattutto servizio
di catering per feste o cerimonie, e pen-

siamo noi a tutto».
Perchè venire da voi?
«Per l’ambiente familiare ed acco-
gliente, per il personale qualificato e
competente, per la qualità di tutto ciò
che prepariamo e per la cortesia con
cui riceviamo e serviamo i clienti».
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