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Pizza Margherita
A VIA TRIBUNALI  “Da Gino” si possono assaporare anche rustici e polli allo spiedo

Prelibatezze da oltre quarant’anni
DI MIMMO SICA

Percorrendo via Tribunali, giunti a
piazzetta Sedile di Capuana, se si
vuole mangiare una pizza fatta da

un napoletano amante della storia della
sua città, si deve andare “da Gino”, il lo-
cale di Luigi Canale Lamotta.
Quale è la vostra offerta?
«Pizze di ogni tipo e per tutti i gusti, cot-
te nel forno. Faccio tutto da me. La spe-
cialità della casa è il “Sottosopra”. È un
ripieno rotondo con prosciutto, ricotta,
mozzarella, pomodoro, funghi e carcio-
fini. Sopra diventa, poi, una “Margheri-
ta”».
Fate anche rosticceria?
«Sì, preparo rustici, variamente imbotti-
ti e, come, novità polli allo spiedo»..
È la vostra prima esperienza in questo
campo?
«No, conosco il mestiere da oltre qua-
rant’anni. Prima di venire a Napoli ed
aprire questo locale, ho avuto una pizze-
ria a Mugnano per trent’anni».
Che tipi di clienti avete?
«Giovani, prevalentemente studenti, per-

sone della zona e molti turisti perchè que-
sta è una strada ricca di passato e di sto-
ria. Quelli che masticano un poco di ita-
liano spesso mi chiedono notizie su que-
sta chiesa piuttosto che su quell’altra,
perchè la piazzetta ha questo strano no-
me e, soprattutto, che cosa rappresenta
la Guglia di San Gennaro. Quando dico

loro che è l'obelisco più antico della cit-
tà e che fu eretto nel 1636 in ringrazia-
mento per lo scampato pericolo conse-
guente all'eruzione del Vesuvio del 1631,
sgranano gli occhi per lo stupore e la me-
raviglia. Non avrebbero mai immagina-
to quanto grande sia la devozione napo-
letani nei confronti del santo patrono».

AL VOMERO  In via Luca Giordano 25 c’è la Trattoria “Caprese”, classico “dopo teatro”

Specialità in nome dell’Isola Azzurra
In via Luca Giordano 25 al

Vomero, di fronte al teatro
“Diana” c’è la Pizzeria Trat-

toria Caprese. Si trova anche a
Porto Cervo, Monza, Bergamo
e Brescia, ma la trattoria pizze-
ria napoletana è sicuramente la
più caratteristica e non a caso
prende il nome dell’Isola Az-
zurra. È un classico dopo teatro,
ma è frequentata sempre anche
a ora di cena. 
La tipologia di pizze è molte-
plice. Si parte dalla margherita
e dalla marinara e si passa, poi,
a diverse specialità. C’è la mar-
gherita con melanzane; la ca-
pricciosa con carciofini, mozza-
rella, funghi, oliove, prosciutto
cotto e pomodoro; la pescatora,
con pomodorini, aglio, calama-
ri, polpo e frutti di mare; la Na-
poli; la bianca con wurstel e pa-
tate, la brie e carciofi, con  pro-
vola, crema di carciofini e brie;
naturalmente la caprese, con po-
modori all’insalata, provola afet-
te, origano e basilico; il ripieno;
la diavola; la donna Peppa, con

mozzarella, prosciutto crudo, ru-
cola e scaglie di parmiggiano; la
donna genuina, con pomodori-
ni, mozzarella di bufala, olio ex-
tra vergine di oliva a crudo; la
nutellotta, con nutella, e zuc-
chero a velo, e tante altre. 
Poi ci sono le pizze fritte. Sono
quattro le specialità: O’ cazone
e don Faustino, o’ cazone e don
Renato, o’ cazone e don Pinuc-
cio e o’ cazone e don Antonio.
Il ristorante non è da meno del-
la pizzeria. Anche per esso il
menù è vario. Si può mangiare a
base di carne o di pesce. Come
primi colpiscono i paccheri
aumm’ aumm, con ragù, moz-
zarella, melamzane, formaggio
e basilico e i bucatini alla Praia-
no, con cacio, pepe e cozze. Ci
sono anche i piatti unici tra cui
il Casertano, la Valtellina, il Car-
paccio, La norvegese, il Medi-
terraneo, il Tirreno, il Nettuno,
il Campano, l’Avellinese, il
Montanaro. Per i più golosi tan-
ti dolci.
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