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Pizza Margherita
NEL RIONE SANITÀ  “La Taverna di Totò” nasce nel 1996 in onore del grande artista

Specialità nel regno di de Curtis
DI MIMMO SICA

Nel Rione Sanità, il regno di An-
tonio de Curtis , in arte “Totò”,
Francesco Rey ha aperto la sua

pizzeria chiamandola, in onore del gran-
de artista,”La Taverna di Totò”.
Francesco quando nasce la taverna?
«Nel 1996. Facciamo tutti i tipi di piz-
ze, ma abbiamo anche delle nostre spe-
cialità. Innanzitutto prepariamo la "To-
tò e Peppino", con fiori di zucca, pro-
vola e salsicce. Poi c'è la "Totò" che ha
otto gusti diversi. Sopra c'è mozzarella,
salsicce e friarielli, melanzane. Al-
l'uscita dal forno ci aggiungiamo pro-
sciutto crudo, rucola e scaglie di par-
miggiano. Un'altra specialità è la piz-
za fritta, richiestissima, fatta alla ma-
niera tradizionale. La prepariamo sia
rotonda che a calzone. Naturalmente
non manca la tradizionale frittura al-
l'italiana e la mozzarella in carrozza».
Siete anche trattoria?
«Sì. Il locale si sviluppa su due livelli.
Nella saletta inferiore serviamo nor-
malmente le pizze, in quella superiore

i piatti cotti. La nostra è la tipica cuci-
na napoletana senza sofisticazioni e con
ingredienti genuini e di qualità. I riga-

toni alla Totò sono squisiti. Sono pre-
parati con funghi porcini, piselli, pro-
vola, panna e prosciutto cotto».

A VOLLA In via Dante Alighieri 25 il locale gestito da Roberto Barone e fratelli

Il mestiere è un affare di famiglia
Nella terra dove sorge il mitico “Se-

beto”, il fiume che bagnava Nea-
polis e che di tanto in tanto fa ca-

polino al Centro Direzionale, Roberto Ba-
rone ha la sua pizzeria “Peppe 'a quaglia”,
in via Dante Alighieri 35, a Volla. L’ha
chiamata così in onore del padre Giusep-
pe al quale gli amici e i clienti  da un cer-
to momento in poi  gli diedero questo so-
prannome.
Quali sono le vostre pizze?
«Facciamo tutti i tipi di pizza e abbiamo
due forni a legna. Le nostre specialità so-
no la “corona del buongustaio” e la
“mortazza"” La prima è una pizza vuota
al centro e tutto intorno è ripiena di aspra-
gi, ricotta e prosciutto. Nel vuoto centra-
le metto la parte che ho tolto tagliata a
pezzi che, con il calore del forno, lievita-
no formando una corona. Questa deco-
razione viene, quindi, farcita con mozza-
rella di bufala, rucola, scaglie di parmig-
giano, ciliegine di mozzarella, prosciutto,
mais e pomodorini. La seconda è fatta con
quattro formaggi, noci e pistacchi tritati,
mortadella e scaglie di parmiggiano. Co-
me particolarità prepariamo, ancora, la
pizza con lo stocco e quella con il bacca-
là. Naturalmente serviamo anche frittura

alla italiana e il ripieno fritto tradizionae
con mozzarella e ricotta».
Siete anche ristorante....
«Sì con due sale e circa 200 posti a sede-
re. Siamo conosciuti per la cucina casa-
reccia e per le specilità marinare. Pari-
colarmente buone sono le penne all'ar-
rabbiata e gli spaghetti con le vongole.

Ma la vera specialità è la zuppa di coz-
ze».
Chi è il pizzaiolo e chi è lo chef?
«Il pizzaiolo sono io aiutato dai miei due
fratelli. Lo chef è Giuseppe, il figlio di mio
fratello Raffaele. Con lui collaborano le
nostre tre mogli».
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