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Pizza Margherita
IL LOCALE  Dal 1991, figlio e nipote d’arte, dirige l’“Antica Pizzeria Frattese”

Fornito, il cavaliere della pizza
DI MIMMO SICA

Da oltre cento anni, a Frattamag-
giore, al vico secondo France-
sco Durante, c’è l’“Antica piz-

zeria frattese”. Una volta entrati si resta
colpiti da diplomi e trofei che fanno bel-
la mostra in cornici e bacheche. Ne par-
la il titolare Umberto Fornito, di recen-
te insignito del titolo di Cavaliere della
Repubblica.
Come nasce la pizzeria?
«Per merito di mio nonno. Io rappre-
sento la terza generazione e mio figlio
che lavora con me è la quarta».
Che rappresentano questi trofei?
«Sono subentrato a mio padre nel 1991
e da allora ho cominciato a girare per
il mondo per farmi conoscere e per par-
tecipare a concorsi e tornei. Ho vinto il
titolo di “Gran campione” a Mante-
carlo nel 2001, quello di campione del
mondo dell’Stg-Specialità Tradiziona-
le Garantita a Salsomaggiore, nel 2005,
l’Internazional Pizza Challenge TM, Ita-
lian Style Division nel 2012 a Las Ve-
gas e lo scorso anno, a Rimini, mi sono

aggiudicato la pri-
ma edizione del
“Pizza Talent
Show”».
Quale è la vostra
specialità?
«Per me la pizza
più speciale è quel-
la che piace. Co-
munque noi abbia-
mo un menu con
una quarantina di
pizze. L’ultima arri-
vata è la “Pizza a
nastro” con la qua-
le ho indetto tra i
clienti il concorso
“Pizza a nastro”.
L’ho chiamata così
perchè è abbinata
alla birra Peroni
“Nastro Azzurro”. Di base, sul “disco”,
c’è ricotta, asparagi, provola, formag-
gio e basilico. Per me è ottima, ma la
devono giudicare i clienti».
Preparate altro?
«No. Abbiamo fatto e facciamo sola-

mente pizze al forno per una scelta ben
precisa. Per farle bene, infatti, occorre
amore, competenza, esperienza, ag-
giornamenti e confronti con altri mae-
stri pizzaioli a livello nazionale e mon-
diale».

A NAPOLI DAL 1830 Gennaro Luciano è il titolare della storica pizzeria “Port’Alba”

Pizze “a libretto” e “a portafoglio”
Gennaro Luciano è il titolare del-

la pizzeria Port’Alba che appar-
tiene alla sua famiglia dal 1830.

E la pizzeria, la più antica che c’è a Na-
poli, si caratterizzò per la pizza “a li-
bretto” o “a portafoglio” che si fa tutto-
ra. Ha preso il nome da Port’Alba, la por-
ta che fece costruire nel 1695 don Anto-
nio Alvarez di Toledo, duca d’Alba e di-
scendente di Don Pedro de Toledo, per
regolarizzare un “pertuso” aperto abusi-

vamente nell’antica murazione angioi-
na.
Quale è la vostra specialità?
«La pizza “Port’Alba” che rappresen-

ta i profumi di Napoli.
È fatta con frutti di ma-
re, calamari e polpi.
Facciamo anche la
“1830” che ha cinque
gusti. Al centro c’è un
ripieno e intorno quat-
tro gusti. Naturalmente
c’è tutta la gamma del-
le pizze tradizionali dal-
la “Doc”, con mozza-

rella di bu-
fala, pomo-
dorini del
Vesuvio,
olio extra
vergine
d’oliva e
pezzi di pro-
vola a cru-
do quando
esce dal for-
no, alla ma-
rinara. Pre-
pariamo

anche il “Ripieno alla Port’Alba” con
provola, ricotta e prosciutto crudo, Una
volta chiusa viene completata come una
“Margherita”».

Siete anche trattoria?
«Sì, e la nostra cucina è  tipica napole-
tana».
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