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IN VIA TRIBUNALI Ha aperto nel lontano 1936 ed e meta di migliaia di clienti

““Di Matteo”, tradizione della pizza

e radici sono la tradizione della
I nostra pizza: questo ¢ il motto di
Salvatore Di Matteo, vincitore del
“Pizza World Cup 2013”, erede di una
delle peiu antiche famiglie di pizzaioli e
friggitori napoletani che vede negli in-
segnamenti dei suoi predecessori la for-
mula vincente per continuare a mante-
nere vivo il successo della sua pizzeria ri-
scosso in circa 80 anni di instancabile
attivita.
Situata nel cuore del centro storico, la
nota pizzeria Di Matteo apre le porte al
pubblico nel lontano ’36 per opera di
Salvatore Di Matteo, uomo intrapren-
dente dallo spiccato senso commercia-
le. Che il destino di questo piccolo ne-
gozio fosse proprio legato ad un’attivi-
ta dedita al mondo della gastronomia, e
nella fattispecie a quello della pizza, ¢
stato confermato da alcune scoperte ar-
cheologiche che hanno rivelato la pre-
senza di un antico forno risalente a cir-
ca 2000 anni fa, situato proprio a pochi
metri di profondita rispetto a quello at-
tualmente utilizzato per la cottura delle
pizze. L’ attivita della bottega inizia co-

me friggitoria e
pizzeria d’aspor-

to, ma negli an- | n

ni 60 avviene
una vera e pro-
pria moderniz-
zazione grazie a
Nicola e Genna-
ro, successori di
Salvatore. Nel
giro di un de-
cennio la picco-
la bottega di via
Tribunali sita al
civico 94 divie-
ne una pizzeria
su due livelli con circa 100 posti a sede-
re per poi occupare negli anni *70 tutto
il primo piano dello stabile. In breve la
pizzeria Di Matteo diventa la piu gran-
de della zona vantando una continua af-
fluenza di clienti fin dalle prime ore di
apertura. L’opera di Salvatore viene co-
si continuata egregiamente dai suoi due
figli che rendono nel corso degli anni
I’attivita non soltanto piu redditizia, ma
anche una vera e propria scuola d’arte e
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di vita che punta alla formazione di un
valido gruppo di pizzaioli. Tra i tanti per-
sonaggi che negli anni non hanno resi-
stito ad assaggiare le specialita della piz-
zeria Di Matteo c¢’¢ Bill Clinton che nel
’94, in occasione del G7 a Napoli, cat-
turato dal perfetto tempismo e prontez-
za di spirito del giovane Paolo Mancini
che gli porgeva la famosa pizza “a li-
bretto”, volle fermarsi a degustarla ri-
manendone decisamente esterrefatto.

A PONTICELLI In via Ulisse Prota Giurleo c’¢ il locale gestito da Emanuele Irco

“Pik Pizza”, gustose specialita

DI Mimmo Sica

e si ha voglia di una speciale fritt-
S tina rossa, o del “Pan Pik™, si de-
ve andare al “Pik Pizza” di Ema-
nuele Irco. Lo apri quattordici anni fa
suo zio Ciro Picardi, in via Ulisse Pro-
ta Giurleo, a Ponticelli. Emanuele, con-
tinuando nella tradizione di famiglia,
sforna pizze dalla mattina alla sera ap-
pagando i gusti di ragazzi ed adulti e,
in modo particolare, degli allievi delle
scuole di nuoto che affollano la pisci-
na comunale gestita dal Circolo Canot-
tieri Napoli che sta proprio di fronte al
suo locale.
Che pizze fate?
«Di tutti i tipi: “Margherita”, “Mari-
nara”, “Sorrentina”, “Diavola”, “Si-
ciliana”, “Vegetariana”, “Salsicce e
friarielli”, “Panna e funghi”, “Quat-
tro formaggi” e di altri gusti ancora.
La “Prima uscita”, pero, e la maxi piz-
za che, come dice il nome, é di grandi
dimensioni e va consumata da piu per-
sone. Poi facciamo il “Pan Pik” che é
una pizza alla quale abbiamo tagliato
il cornicione e che avvolgiamo su se
stessa. Diventa una specie di involtino

che riempiamo in vari modi. Preparia-
mo anche calzoni sia al forno che frit-
ti, classici e a richiesta del clientey.
Fate anche frittura?

«S1 e la nostra specialita e la frittatina
rossa. E fatta con i bucatini. All’inter-
no c¢’eé un cuore di bolognese e la base
e di besciamella. La prepariamo anche
bianca. In questo caso il cuore é di pro-
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sciutto cotto e provola. Naturalmente
non mancano i croquette, gli arancini
rossi e bianchi, i cartoncini che sono
croquette rotondi con al centro una fet-
tina di salame e una di provola, cro-
stoni napoletani, provole impanate e gli
“sfizi vari” cioe alette di pollo, chele
di granchio, mozzarelline e altro anco-
ray.

NON E VERO CHE SONO
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