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Pizza Margherita

D’ORTA..

A SALITATARSIA Nei pressi di piazza Mazzini il locale gestito dai due cugini

“Gianni e Genny” la pizza doc

DI Mimmo Sica

Salita Tarsia, nei pressi di piaz-
Aza Mazzini, c’¢ la pizzeria
“Gianni e Genny””.
Genny quali sono le vostre pizze spe-
ciali e chi le fa?
«Mio cugino Gianni. Prepara *“’A rota
‘e carretta”, che e una grande pizza ro-
tonda con tutti i gusti con i quali si puo
condire una pizza. Per rendere l’idea é
paragonabile alla pizza a metro per cui
possono mangiarla piu persone. La
“Gianni e Genny”, che é un tipo di fo-
caccia. All 'uscita dal forno ci mette so-
pra bocconcini di mozzarella, melanza-
ne alla brace e prosciutto crudo. L’ “Ane-
ma e core”, che e un ripieno un poco pit
grande del normale che all’uscita viene
condito con ricotta e mozzarella. Anco-
ra, ¢’é la “Quattro ripieni”. E una spe-
cie di fagottino con gli angoli ripieni di
ricotta, provola, salame e altro. Anche
in questo caso, all uscita, al centro Gian-
ni mette prosciutto crudo, rucola e moz-
zarellay.
C’¢ la pizza fritta?
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«Ci mancherebbe! A Napoli ¢ la piu ri-
chiesta. Poi c’e tutta la frittura all’ita-
liana e mozzarella in carriozza, frittati-
ne ,arancini e altri sfiziy.

Che preparate come trattoria?
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«Tutta la cucina tradizionale napoleta-
na. Lavoriamo molto la mattina, pero se
la sera abbiamo qualche prenotazione,
non ci tiriamo indietro. Lo chef é mia
zia, la madre di Giovanniy.

IN VIA PIAVE Oltre alle tradizionali tanta richiesta per la “Vesuvio” e la “Conchiglia”

Tante specialita a “La Caraffa”

ario Arino ¢ il pizzaiolo e lo
Mchef del ristorante-pizzeria “La
Caraffa” dei fratelli Arino, in

via Piave.
Mario che pizze preparate?
«Facciamo molte pizze particolari tra cui
la pizza “Vesuvio”. L’abbiamo creata noi
piu di trent’anni fa. E un ripieno tondo
riempito con mozzarella, ricotta, salame,
prosciutto e funghi. La superficie é fatta
a “Margherita”. La “Conchiglia” che é
ripiena di frutti di mare. La “Pizzoran-
te” che e imbottita di bucatini, parmig-
giana di melanzane, mozzarella, pomo-
doro. Sopra é una “Margherita” con i
bucatini. La pizza “’O sole mio” imbot-
tita con ricotta, mozzarella, salame, pro-
sciutto e funghi. Sopra sono disegnati i
raggi del sole e ci sono scaglie di parmi-
giano, prosciutto, funghi e rucola. La
“Pavone” che é imbottita di vari gusti.
Naturalmente prepariamo tutte le pizze
tradizionaliy.
Come fritture?
«Di ogni tipo. Dalla frittura all’italiana
alla mozzarella alla milanese, dai cro-
quette, arancini e frittatine agli “Scu-
gnizzielli” che sono di pasta fritta condi-
ta con pomodori all’insalatay.

Siete anche ristorante?

«Facciamo cucina classica napoletana.
Come specialita prepariamo le tagliatel-
le “Alla Caraffa” e gli spaghetti “A me-
tro”, che sono di vari gustiy.

Avete partecipato a competizioni?

«Abbiamo vinto molti trofei. L ultimo,
[’anno scorso a Roma, ¢ stato il primo
premio per la pizza “Scenografica”. 1l
merito é di mio fratello Alberto che é cam-
pione di pizza acrobaticay.
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Con te nel giorno piu bello
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ADD’0 GUAGLIONE V. ConsALvo 101
BoRrRGO ANTICO V. SANTA LuciA 99
BELLA FIGLIOLA ViA EpomEO 319
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P.TTA NILO 16
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Pk Pizza V. ULisse P. GIURLEO 12
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PizzeriA PEPPE A QUAGLIA
V. DANTE ALIGHIERI
Vico TRE RE A TOLEDO 6
V. LUFRANO 70
V. MEDINA 19

P1zzERIA 7 SoLDI
P1zzeriA AL BuoN RITIRO
P1zzeriA CIRO A MEDINA
P1zzeriA DA PASQUALINO
V. S. MARIA DEL G. A. LORETO 45
P1zzeriA DEL PoPoLO P. MERCATO 44
P1zzeriA D1 MATTEO V. TRIBUNALI 94
Pi1zzeriA DoN ENzO V. A. MIGLIACCIO
P1zzeriA EmILIO V. B. FALCOMATA 36/42
P1zzeriA FRANCO C. ARNALDO Luccli
P1zzeriA GIANNI E GENNY
SALITA TARSIA 78/79
P. S. Luicl 239

P1zzerIA GIULIA
P1zzERIA IL PRESIDENTE
V. S. BiaGio LiBrAI 83
LA BUFALINA DA FaBio V. U. MAsoONI 3
LA MASARDONA V. G. CESARE CAPACCIO 27
LA TAVERNA DEI SAPORI
V. PIRANDELLO 12/18
LA TAVERNA DI ToTO V. SANITA 33/C
P1zzerlA NAPOLI-NAPOLI V. DE Amicis 12
OLIVA ANTONIO V. ARENA ALLA SANITA 7BIS
P1zzerIA OLIVA VINCENZO V. Roma 104
SORBILLO ANTONIO V. DEI TRIBUNALI 38
TOTORE A MERGELLINA
P1AZzA SANNAZARO 73-76
PizzeriA VESUVIANA |ll TRAVERSA GARIBALDI4
SALVATORE ALLA RIVIERA
V. RIVIERA D1 CHIAIA 91
V. MANZONI

SoLo Pizza
P1zzeriA ADD’E’ GUAGLIUN
VIA RISORGIMENTO 49
P1zzeriA ADD’E’ GUAGLIUN ViA PIGNA 188
P1zzerlA ALBERTO E FIGLI  VIA SANITA 166
P1zzeriA GIULIANO
CAL. TRINITA MAGGIORE 21/33
VIA PIAVE 41
V. L. GIORDANO 25
V. A. MANZONI 272

LA CARAFFA

TRATTORIA CAPRESE
OSTERIA RUGANTINO
GENNARO 2 V. Lucio SiLLA 35
AL Nuovo FARO V. MARECHIARO 132
IL P1ZZAIUOLO STORICO S.G. A CARBONARA 92
SoLorizza V.MEDINA 55

IL TAGLIANDO PER VOTARE
. LA PIZZERIA PREFERITA
E PUBBLICATO A PAGINA 2
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