
venerdì 25 luglio 2014

Pizza Margherita
A SOCCAVO  “Add ’e guagliune” in via Risorgimento lavorano ragazzi pluripremiati

Giovani ma con tanta esperienza
DI MIMMO SICA

ASoccavo, in via Risorgimento
c’è la pizzeria “Add ’e gua-
gliune” di Giuseppe Crapetti.

È un giovane pizzaiolo doc che ha già
al suo attivo numerose partecipazioni
a campionati di pizza. Si è classifica-
to secondo con la pizza fantasia alla
manifestazione “Pizzaiolo dell’anno”
a Vinchiaturo, nel 2007, e ha vinto “Il
trofeo di Napoli” per la pizza larga.
Perchè questo nome alla pizzeria?
«Dipende dal fatto che ci lavorano tut-
ti giovani a partire da mia moglie Ste-
fania e da me».
Che pizze preparate?
«Innanzitutto le tradizionali napole-
tane. Poi da sette otto mesi facciamo
anche pizze, saltinbocca e frittura sen-
za glutine ed è una novità per questa
zona. Questi prodotti vengono cotti in
un forno a parte. La nostra speciali-
tà è la pizza “Add ’e guagliune” che
va molto forte. È divisa in otto parti
ed è farcita con gusti vari tra cui sal-
siccia e friarielli, funghi, peperoni,

melanzane. Un’altra specialità è la
pizza fritta fredda e la pizza dell’estate
che abbiamo inventato proprio in que-
sti giorni. È fatta con ingredienti a
crudo».

Oltre alla pizza?
«Frittura all’italiana, croquette  na-
poletani solo di patate, frittatine bian-
che e al sugo, arancini, melanzane,
zucchini, e altri sfizi di friggitoria».

A FUORIGROTTA Nel 1977 aveva solo 17 anni quando aprì “Add’ò guaglione” in via Consalvo 

Urzitelli, maestro di fama internazionale
Salvatore Urzitelli è un maestro

pizzaiolo tra i più “blasonati” a li-
vello mondiale. La pizzeria “Ad-

d’ò guaglione” si trova in via Consalvo
101, a Fuorigrotta. Gli è stato conferito
il “The Greatest Pizzaiuolo Off All Ti-
me - La Leggenda”. Questo prestigioso
riconoscimento  viene dato a chi si è ag-
giudicato i più importanti trofei nel va-
riegato universo della pizza a livello
mondiale. 
Quando ha iniziato a fare il pizzaiolo? 
«Avevo solo 17 anni quando i miei ge-
nitori mi aprirono la pizzeria ed era il
1977». 
Il suo debutto nelle competizioni?
«Nel 1988. Con l’associazione Apes (As-
sociazione Pizzaioli e Similari) parte-
cipai ad Anzio al primo “Campionato
Europeo di pizza di qualità” gareg-
giando con la pizza marinara e mi clas-
sificai terzo». 
Le sue pizze sono molto amate dai ti-
fosi del Napoli. Perchè? 
«Sono uno di loro e per questo ho volu-
to creare pizze speciali per alcuni cal-
ciatori della nostra squadra. La prima
pizza "dedicata" la feci per Fabio Can-
navaro quando vinse il pallone d’oro e

il Mondiale. Poi è stato il turno di La-
vezzi e Cavani. Quest’anno ho prepa-
rato la pizza Higuain. E’ a forma ret-
tangolare e ad ogni angolo c’è un gu-
sto: pomodorini Sanmarzano gialli; ri-
cotta ciccioli e provola; pomodorini,
carne tritata e provola; patate inforna-
te con salame e provola. Al centro c’è
mezza mozzarella con prosciutto crudo
e rucola». 
La prossima per chi sarà? 
«Lorenzo Insigne». 

È aumentata la sua bacheca dei tro-
fei? 
«L’anno scorso ho vinto la Coppa Ita-
lia a Velletri, la World Pizza Cup a
Ciampino e la targa “Leggenda della
Pizza” nel campionato organizzato dal-
la Uepter (Unione Europea Pizzaiuoli
Tradizionali e Ristoratori). Quest’anno
ho vinto il campionato europeo della
Pizza Margherita disputato a Velletri e
“La foglia d’oro” come pizzaiolo Su-
perstar dell’anno». MISI
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