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Pizza Margherita
A BAGNOLI  “Gennaro 2” è l’unica in zona ad offrire un servizio per celiaci

Tante specialità, anche senza glutine
DI MIMMO SICA

In via Lucio Silla 35, a Bagnoli, da
quarat’anni c’è la pizzeria Gennaro
2. Ne parla il titolare Cosimo Cri-

stiano. 
Perchè Gennaro 2? 
«Perchè avevamo una prima pizzeria.
l’abbiamo chiusa e aperta questa che,
quindi, è la seconda». 
Quali sono le vostre pizze? 
«Innanzitutto quelle senza glutine e sia-
mo gli unici a farle in questa zona. Pos-
sono essere di vari gusti. Poi quelle nor-
mali». 
Ne può descrivere qualcuna? 
«Come rosse, prepariamo tutte le classi-
che napoletane dalla margherita alla ma-
rinara. Come bianche, facciamo la rusti-
ca, quella al pesto, la texana con melan-
zane alla brace, radicchio e pancetta, la
Vesuvio che è un ripieno rotondo chiuso
con ricotta, prosciutto e pepe, la lunatica,
con salsicce e croquette. Come speciali,
la francesina che è metà margherita, me-
tà ripieno, la tennis che ha il manico con
ricotta e salame, al centro c’è mozzarel-

la e speck, la bom-
betta di Totò con
cornicione imbottito
di salsicce, cotto e
salame, al centro
quello che desidera
il cliente, il Golfo
che è ai frutti di ma-
re, la Cosimo che è
formata da quattro
piccoli ripieni a vari
gusti, la  farfalla che
ha al centro salsicce
, salame, ricotta e
friarielli mentre ai
lati è doc. Le pizze
possono essere an-
che grandi, di 70
centimetri e vanno
mangiate in più per-
sone. Non manca,
poi, la frittura tradi-
zionale».
Siete anche ristorante...
«Sì, e la nostra cucuna è la classica na-
poletana. Prepariamo primi di terra e di
mare come le orecchiette alla gennaro,

le farfalle alla greca, i rigatoni alla mam-
ma, gli. scialatielli a modo nostro, i pac-
cheri alla Cosimo Anche i secondi pos-
sono essere di carne o di o pesce.Poi of-
friamo un vasto carrello di dolci».

A MARECHIARO Nel 1967 nasceva “Al faro”, ristorante tipico che affaccia sul Golfo

Buona cucina e vista mozzafiato
Nel 1967 nasceva a Marechiaro il

ristorante-pizzeria “Al faro”. Il
borgo è stato negli anni sessan-

ta uno dei simboli della dolce vita in Ita-
lia, diventando famoso per le sue fre-
quentazioni hollywoodiane, per i suoi
ristoranti tipici che affacciano sullo
splendido panorama del golfo e per il
caratteristico “Scoglione”. Da Mare-
chiaro inoltre si può ammirare la vista
panoramica dell’intera città di Napoli,
del Vesuvio, fino ad arrivare alla Peni-
sola Sorrentina e all’isola di Capri. Ne
parla il responsabile marketing e comu-
nicazione Fabio Casalinuovo. 
Quali pizze fate? 
«Tutte le tradizionali dalla margherita
alla capricciosa. Ci caratterizziamo,
poi, per alcune specialità come “il ca-
tamarano” a “Al faro”. In particolare,
mercoledì prossimo in una serara ad
hoc, lanceremo “le ginestrelle”».
Ce ne parli. 
«È una novità in assoluto che abbiamo
voluto dedicate al poeta Giacomo Leo-
pardi mutuando il nome dalla sua poe-
sie “le ginestre”. È un rollè fatto con un
ripieno di mozzarella filante, prosciut-
to cotto e rucola. Poi viene ricoperto da

una spolverata di parmiggiano doc. È
cotto a forno a legna spento e tra pre-
parazione e cottura occorrono una die-
cina di minuti». 
Come ristorante?
«Abbiamo una particolarità: preparia-
mo esclusivamente il pesce pescato ogni
giorno dal peschereccio di nostra pro-
prietà. Lo mettiamo esposto in un gran-
de acquario e il cliente sceglie quello
che desidera». 
Vi distinguete per altro? 
«Dedichiamo particolare attenzione al-

la cultura e alla conoscenza delle no-
stre coste attraverso una manifestazio-
ne che si chiama “Marechiaro expe-
rience” che abbina i sapori della cuci-
na mediterranea con le meraviglie na-
turali di Marechiaro Organizziamo dei
tour in barca per fare conoscere ai no-
stri clienti l’antico borgo visto dal ma-
re. Per questo organizziamo dei tour in
barca grazie ad un accordo fatto con i
pescatori del posto.Il giro nel golfo di
Posillipo a bordo dei caratteristici goz-
zetti dura trenta minuti». MISI
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