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Pizza Margherita

D’ORTA..

A FUORIGROTTA In via Consalvo “Add’0 guaglione” € tra le piu gettonate della citta

Urzitell, la “leggenda” della plzza
b

DI Mimmo Sica

c’¢ la pizzeria“Add’0 guaglione” di

Salvatore Urzitelli (nella foto). E tra
i piu “blasonati” dei maestri pizzaioli a
livello mondiale, al punto che gli ¢ sta-
to conferito il “The Greatest Pizzaiuolo
Off All Time-La Leggenda”. Questo pre-
stigioso riconoscimento viene dato a chi
si ¢ aggiudicato i piul importanti trofei
nel variegato universo della pizza a li-
vello mondiale.
Quando ha iniziato a fare il pizzaio-
lo?
«Avevo solo 17 anni quando i miei ge-
nitori mi aprirono la pizzeria. Ed era il
1977».
11 suo debutto nelle competizioni?
«Nel 1988. Con l'associazione Apes-As-
sociazione Pizzaioli e Similari partecipai
ad Anzio al primo “Campionato Euro-
peo di pizza di qualita”’ gareggiando con
la pizza marinara e mi classificai ter-
zoy.
Le sue pizze sono molto amate dai ti-
fosi del Napoli. Perche?

In via Consalvo 101, a Fuorigrotta,

«Sono uno di loro e per A
questo ho voluto crea-
re pizze speciali per al-
cuni calciatori della no-

stra squadra. La prima
pizza “dedicata’ la fe-
ci per Fabio Cannava-
ro quando vinse il pal-
lone d’oro e il Mondia-

le. Poi é stato il turno
di Lavezzi e Cavani.
Quest 'anno ho prepa-
rato la pizza Higuain.
E a forma rettangolare
e ad ogni angolo c’é un
gusto: pomodorini San-
marzano gialli; ricotta
ciccioli e provola; po-
modorini, carne tritata e provola; pata-
te infornate con salame e provola. Al
centro ¢’é mezza mozzarella con pro-
sciutto crudo e rucolay.

La prossima per chi sara?

«Lorenzo Insigney.

E aumentata la sua bacheca dei tro-
fei?

«L’anno scorso ho vinto la Coppa Ita-

lia a Velletri, la “World Pizza Cup “a
Ciampino e la targa “Leggenda della
Pizza” nel campionato organizzato dal-
la UepTer (Unione Europea Pizzaiuoli
Tradizionali e Ristoratori). Quest’ anno
ho vinto il campionato europeo della
Pizza Margherita disputato a Velletri e

“La foglia d’oro” come pizzaiolo Super

Star dell’anno».

CALATA TRINITA MAGGIORE |l locale gestito da Andrea Pascale e Giuseppe Patriciello

“Giuliano”, la tradizione in tavola

alata Trinita Maggiore congiun-
‘ ge via Sant’Anna dei Lombardi

con piazza del Gesu Nuovo.
11 toponimio deriva dal fatto che prima la
piazza, dove troneggia la guglia del-
I’Immacolata, si chiamava largo Trinita
Maggiore perché la chiesa del Gesu
Nuovo (I’ex palazzo di Roberto Sanse-
verino principe di Salerno, con la carat-
teristica facciata a bugnato a “punta di
diamante”) porta anche il nome di Basi-
lica della Trinita Maggiore.
Al civico 31-33 della calata c’¢ la piz-
zeria “Giuliano” di Andrea Pascale e
Giuseppe Patriciello. Ne parla Andrea
Pascale.
Che pizze preparate?
«Le tradizionali napoletane e alcune
specialita. Tra queste la pizza bianca
verdure e mozzarella che é la piu ri-
chiesta, la “Fantasia” a sei gusti, il ri-
pieno con scarola e mozzarella e il ri-
pieno “Vesuvio”. Quest ‘ultimo é roton-
do e non a mezza luna, come da con-
suetudine. E farcito con mozzarella, fun-
ghi, ricotta, prosciutto, salame, formag-
gio e condito con olio e basilico».
Preparate anche fritture?
«ll “Calzone” tradizionale con ricotta,

ciccioli e mozzare-
la, i suppli di riso
con piselli e carne
tritata, le frittatine
bianche con la be-
sciamella, i cro-
quette di patate, gli
arancini bianchi,
altri ripieni con
verdurey.

Quale ¢ la vostra
clientela?

«Molto diversifica-
ta. Studenti del li-
ceo Genovesi e del-
le altre scuole dei
dintorni, carabinie-
ri della vicina ca-
serma Pastrengo,
dipendenti  della
Posta Centrale e
della  Provincia.
Poi tantissimi turi-
sti che vengono a
visitare i luoghi sto-
rici che ci circon-
danoy.

Preparate voi le pizze?

«Nonostante sono maestro pizzaiolo da

trent’anni ci siamo affidati a due colla-
boratori. lo, pero, sono sempre presen-
tex.

o— CONCORRENTI

ADD’0 GUAGLIONE V. ConsALvo 101
BorGo ANTICO V. SANTA Lucia 99
BELLA FiGLIOLA Via EpomEO 319
A CiT1A ’E PuLLECENELLA V. C. Cucca 23
ANTICA PizZERIA DELL’ANGELO

P.11ANiLo 16

ANTICA PizZERIA PORT’ALBA
V PorT’ALBA 18
ANTICA PizZERIA FRATTESE
Vico Il DURANTE 2
Bic 73 C. GARIBALDI 4
ELETTRO FORNO P. S. Luicl 12
LE DeLizie D1 FRosINA  C. S. GIOVANNI A T.
Pk Pizza V. Uuisse P. GIURLEO 12
Pizza E SFizi PoLLON V. VEspucci 138
PizzeriA DA GINO P.TTA SEDIL CAPUANO
P1zzERIA LA SCIALUPPA P.TTA MARINARI 5
PizzerIA PEPPE A QUAGLIA
V. DANTE ALIGHIERI
PizzeriA 7 SoLpl_Vico TRe RE A TOLEDO 6
PizzeriA AL Buon RITIRO V. LuFrANO 70
PizzeriA CiIrRo A MEDINA V. Mepina 19
PizzeriA DA PASQUALINO
V. S. MARIA DEL G. A. LORETO 45
PizzeriA DEL PoPoLo P. MERCATO 44
PizzeriA D1 MATTEO V. TRIBUNALI 94
PizzeriA DoN ENzO V. A. MiGLIACCIO
PizzeriA EmiLIO V. B. FALCOMATA 36/42
PizzeriA FRANCO C. ARNALDO Luccl
P1zzeRIA GIANNI E GENNY
SALITA TARSIA 78/79
P. S. Luicl 239

P1zzERIA GIULIA
P1zzERIA IL PRESIDENTE
V. S. Biagio LiBrAI 83
LA BuFALINA DA FaBio V. U. Masoni 3
LA MasARDONA V. G. CESARE CAPAccIO 27
LA TAVERNA DEI SAPORI
V. PIRANDELLO 12/18
LA TAVERNA D1 ToTO V. SANITA 33/C
PizzeriA NAPoOLI-NAPOLI V. DE Awmicis 12
OLIvA ANTONIO V. ARENA ALLA SANITA 7BIS
P1zzeRIA OLIVA VINCENZO V. Roma 104
SORBILLO ANTONIO V. DEI TRIBUNALI 38
ToToRE A MERGELLINA
PlazzA SANNAZARO 73-76
PizzerIA VESUVIANA Il TRAVERSA GARIBALDI4
SALVATORE ALLA RIVIERA
V. RIVIERA Di CHIAIA 91

SoLo Pizza V. MANZONI
PizzerIA ADD’E’ GUAGLIUN

ViA Risc TO 49
PizzeriA ADD’E’ GUAGLIUN _ VIA PIGNA 188

PizzerIA ALBERTO E FIGLI__ VIA SANITA 166

P1zzeRIA GIULIANO

CAL. TRINITA MAGGIORE 21/33
LA CARAFFA Via Piave 41
TRATTORIA CAPRESE V. L. GIoRDANO 25
OsTERIA RUGANTINO V. A. Manzoni 272
GENNARO 2 V. Lucio SiLLA 35

AL Nuovo Faro V. MARECHIARO 132
IL PIZZAIUOLO STORICO S.G. A CARBONARA 92
SoLoPizza V.MEDINA 55

IL TAGLIANDO PER VOTARE
LA PIZZERIA PREFERITA
E IL REGOLAMENTO DELL’INIZIATIVA
SONO PUBBLICATI A PAGINA 2

NON E VERO CHE SONO

TUTTI UGUALI, LUT E UNICO
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