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Pizza Margherita
A PORTICI  “Big 73” è uno dei locali più grandi al corso Garibaldi

«Siamo famosi per il “ripienone”»
Sofia Loren e Totò impegnati in

una scena culinaria sulle gi-
gantografie poste all’ingresso

della Pizzeria e Trattoria “Big 73” ac-
colgono i clienti e i loro ospiti. Sia-
mo a Portici, al Corso Garibaldi 49.
Ne parla il titolare Luigi Pugliese.
Perchè questo nome insolito?
«La Pizzeria nasce con mio nonno
nel 1973 che la chiamò così perchè
all’epoca era uno dei negozi più
grandi di Corso Garibaldi. Da mio
padre poi è passata a me. Da pizze-
ria Trattoria diventò bar e, quindi,
da circa 5 anni è ritornata alle ori-
gini».
Che tipi di pizze fate?
«Siamo famosi per la classica pomo-
dorini e provola. Una nostra specia-
lità, poi, è “il ripienone” che è un ri-
pieno di 60 centimetri con mozzarel-

la, salame, funghi, basilico e un piz-
zico di pepe. La parte superiore è
condita come una margherita. Pre-
pariamo, ancora, la pizza fritta che
è una prelibatezza perchè è molto de-
licata. In realtà è un ripieno  con moz-
zarella, prosciutto, pomodoro e pepe.
Restando in tema di  fritture servia-
mo antipastini con croquette, ricotti-

ne, mozzarelline  scagnozzi.
Una nostrra caratteristaica è
l’offerta della pizza che consi-
ste nel proporre al cliente un
antipasto all’italiana, una piz-
za, una classica peroni e un caf-
fè, il tutto al prezzo di 7 euro».
Siete anche trattoria....
«Sì, e la nostra specialità è la
pietanza "patate e cozze". Co-
munque cuciniamo piatti che ri-
spettano rigorosamente la tra-

dizione culinaria napoletana. Poichè
siamo praticamente attaccati al Tri-
bunale, abbiamo creato  anche ser-
vizi alternativi. Di giorno, infatti, pre-
pariamo anche ottimi primi piatti ve-
loci, panini, e gastronomie. Offria-
mo, poi, anche la possibilità di menù
unici a prezzi fissi con posti a sedere
all’interno». MIMMO SICA

A MERGELLINA  Da “Totore” tante specialità da oltre trent’anni

La tradizione napoletana in tavola
Apiazza Sannazaro 76, ai piedi

delle rampe di sant’Antonio a
Posillipo c’è “Totore a Mer-

gellina”, una pizzeria ristorante nata 30
anni fa ad opera di Salvatore, figlio
d’arte. Ne parla la titolare Emanuele
Pastore, nuora del fondatore.
Che pizze fate?
«Facciamo tutti i tipi di pizza  a parti-
re dalle classiche margherita con bu-
fala e pomodorini e marinara. Poi ab-
biamo inventato alcune varianti a for-
ma di conchiglia, di coccodrillo,  di
pavone. La conchiglia è a base di frut-
ti di mare, il coccodrilo, invece, è fat-
to con provola, pomodorini, rucola e
scaglie di parmiggiano».
Le prepara lei?
«No. Il pizzaiolo è mio suocero Salva-
tore che ha imparato l’arte da un fa-
moso maestro conosciuto a Napoli con

il soprannome di “Carminiello ‘o cam-
mello”. I primi rudimenti, però, li ave-
va appresi dal papà, Totore, che qui vi-
cino, in via Giordano aveva tanti anni
fa una pizzeria».
Non solo pizza, però...
«Infatti, facciamo anche frittura al-
l’italiana con croquette, arancini, moz-
zarelline alla francese, ricotttine. Ora

va molto di moda il cuppetiello
pieno di pesce fritto. Natural-
mente prima della pizza, come
è tradizione, molti clienti ci chie-
dono l’impepata di cozze».
Siete anche ristorante?
«Sì e facciamo tutta la cucina
classica napoletana come fagioli
con le cozze, genovese di mare
fatta con la “purpessa”, cioè
polpo e cipolla. La nostra spe-
cialità, però, è il “pignatiello”.

E’ un piatto antico di famiglia e gli in-
gradienti sono polpo, calamari, gam-
beretti, frutti di mare, olio piccante, po-
modorini. Il tutto viene poggiato su una
fresella. Altre pietanze particolari so-
no il piatto con cozze, maruzze, frutti di
mare, polpo e gamberoni, le salsicce e
le bistecche di pesce». 
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