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Pizza Margherita
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A POSILLIPO In via Manzoni, dal 1977, sorge il locale diretto da Gaetano Genovesi

““Solo Pizza”, piatti leggeni e sofficl

DI Mimmo Sica

via Caravaggio, dal 1977 c¢’¢ la piz-

zeria “Solo Pizza”. Ne parla il tito-
lare Gaetano Genovesi
Quando avete iniziato I’attivita?
Che pizze fate?
«La nostra specialita per eccellenza é
la pizza “Donna Carmela” che ho de-
dicato alla mia compagna. Ha il corni-
cione con ricotta di bufala, mozzarella
di bufala campana, pomodorini del
piennolo, olio extravergine di oliba e
basilico. Un’altra specialita e la “Pro-
fumata”, con pomodorino fresco, ruco-
la tritata, provola di sorrento e par-
miggiano. Una terza la “Donna Mim-
ma” con salsicce e friarielli e cornicio-
ne di ricotta. Quello che caratterizza le
nostre pizze é 'impasto. E a lunga lie-
vitazione e lo facciamo con la pasta ma-
dre del giorno prima. E molto leggero e
soffice».
Chi ¢ stato il vostro maestro?
«Mio padre Antonio. E stato il primo a
portare in Giappone la pizza napoleta-

In via Manzoni, quasi ad angolo con

na e poi, praticamente, in tutto il mon-
do. Ha iniziato giovanissimo e ha lavo-
rato presso le piu antiche pizzerie na-
poletane quali “Mattozzi”, “Port’Al-
ba”, “1122” e “Attilio”».

Quante persone potete ospitare?
«Abbiamo due sale con ottanta posti a
sederey.

Fate altro?

«Naturalmente la pizza fritta tradizio-
nale, cioe il classico calzone, frittura
all’italiana, arancini, frittatine, cro-
quette e svizi vari. Una cosa molto im-
portante da dire é che da noi si fa anche
scuola per pizzaioli. Con i miei due fi-
gli Antonio e Franco abbiamo formato
parecchi ragazzi che gia stanno lavo-
rando anche all’esteroy.

ALLA FERROVIA Di fronte al terminal della Circum il ristorante di Rosario Luongo

Gli ottant’anni della “Vesuviana”

¢ ‘Ncoppa ’e mura”, di fronte al-
la stazione terminale della
Circumvesuviana, in corso
Garibaldi, c’¢ la pizzeria “Vesuviana”.
Esiste da circa ottant’anni ed ¢ la pit an-
tica della zona. Ne parla il titolare Rosa-
rio Luongo.
Quali sono le vostre pizze?
«Innanzitutto quella “a portafoglio”. In
questa zona ¢ la pizza caratteristica per-
cheé si mangia in fretta. Da noi vengono
studenti, persone che prendono i treni
della Circumvesuviana e anche turisti
che vogliono visitare la Chiese del Car-
mine e il Mercato. Naturalmente faccia-
mo anche pizze da servire ai tavoli che
abbiamo in una sala che puo ospitare
una cinquantina di clientiy.
Ce ne puo descrivere qualcuna?
«La “Stella” che in ogni angolo é ripie-
na con un ingrediente, la “Montanara”
che é prima fritta e poi passata nel for-
no e all’uscita ci mettiamo sopra la moz-
zarella di bufala, quella “A farfalla” che
da un lato é fatta con ricotta e salame,
dall’altro prosciutto cotto e ricotta e al
centro ha pomodorini freschi e mozza-
rella di bufala. Naturalmente ci sono poi
tutte le classiche come la margherita, la
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marinara e la pizza fritta con ricotta, cic-
cioli e mozzarellay.

Da quanto tempo fate il pizzaiolo?
«Avevo 12 anni. Andavo alla scuola di
fronte e all uscita venivo in pizzeria per
imparare il mestiere. Nel tempo [’abbia-
mo rilevata dai primi e unici proprieta-
ri conn i quali ho lavorato a lungo, i si-
gnori Abet, che poi, per [’eta, si sono ri-

tirati dall’attivita. La prima pizza che ho
fatto tutto da solo é stata una "marghe-
rita". Chi la mangio disse che era vera-
mente buona e io ne fui orgoglioso per-
che ero veramente un ragazzinoy.
Fate solo pizze?
«Anche friggitoria tradizionale e qual-
che contornoy.
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Con te nel giorno piu bello
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IL TAGLIANDO PER VOTARE
LA PIZZERIA PREFERITA
E IL REGOLAMENTO DELL’INIZIATIVA
SONO PUBBLICATI A PAGINA 2
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